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Betriebsferien:
siehe www.kaeser-imkerbedarf.de unter Öffnungszeiten

Ganz einfach bestellen:
per Fax: 08321-805889
per Telefon: 08321-805888 Außerhalb unserer Geschäftszeiten ist unser Anrufbeantworter eingeschaltet.
per E-Mail: info@kaeser-imkerbedarf.de
im Internet per Online – Shop:  www.kaeser-imkerbedarf.de Bitte registrieren Sie sich nur 
einmal.

oder klassisch per Brief: 

unsere Bankverbindung: 

Käser- & Imkerbedarf - Effinger Klaus - Sudetenstr. 17 - 87527 Sonthofen
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Bestellers. 
Portokosten pro Paket (außer Chemie-Produkte siehe Seite 29-30)
bis 31,5 kg innerhalb Deutschlands:
-Versandkosten € 5,80 + MwSt.
-Kostenfreie Lieferung ab brutto € 250,- 
-Bei Bezahlung per Nachnahme  € 9,00 + MwSt.
-Warenpost € 3,00 + MwSt.

Ins europäische Ausland:
-EU-Paket bis 5 kg netto € 16,00
-EU-Paket bis 10 kg netto € 22,00
-EU-Paket bis 20 kg netto € 32,00
-EU-Paket bis 31,5 kg netto € 42,00

Die Ware bleibt bis zur vollständigen Bezahlung unser Eigentum und darf weder verbraucht, veräußert, noch verpfändet 
werden.
Bezahlung: Lieferungen auf Rechnung sind innerhalb 14 Tagen ohne Abzug zu bezahlen. Mit Überschreiten der Fälligkeit 
setzt automatisch der Verzug ein. Lieferungen auf Bankeinzug werden nach ca. 8 Tagen abgebucht. Bei Rückbuchungen 
wegen falscher Kontoangaben, mangels Deckung oder aus anderen Gründen, die nicht durch Verschulden der Fa. Effinger 
zustande kommen, wird die dafür anfallende Gebühr berrechnet.
Garantie: Jeder Gegenstand, der den Erwartungen des Empfängers nicht entspricht, wird umgetauscht oder 
zurückgenommen, wenn er innerhalb von 8 Tagen unbenutzt und unbeschädigt frachtfrei zurückgesandt wird. 
(Sonderanfertigungen sind hiervon ausgeschlossen). Sollte ein Artikel fehlerhaft sein setzen Sie sich unverzüglich mit uns in 
Verbindung, wir werden für schnellen Ersatz sorgen.
Bestellungen bitte immer mit genauer Lieferanschrift Artikelnummer und Menge angeben.
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Käse- und Joghurt Kulturen
Art. Nr. Bezeichnung mesophil

thermophil
Dosierung 

Kesselmilch
Zur Herstellung von:

HARTKÄSEKULTUREN
20358338 microMilk LHTB  5 dosi

Lb. helveticus, Sc. thermophilus, Lb. bulgaricus
termophil 500 Ltr. Sprinz, Parmesan, alter Bergkäse u.  Emmentaler

20358250 microMilk LHT  5 dosi
Lb. helveticus, Sc. thermophilus, Lc. lactis subsp. lactis,  
Lc.lactis subs. cremoris

mes/therm 500 Ltr. Bergkäse, Pecorino und Manchego

20358249 microMilk LHT 1 dosi
Lb. helveticus, Sc. thermophilus, Lc. lactis subsp. lactis,  
Lc.lactis subs. cremoris

mes/therm 100 Ltr. Bergkäse, Pecorino und Manchego

SCHNITTKÄSE - KULTUREN
20358252 microMilk LHTBM   5 dosi

Lb. helveticus, Sc. thermophilus, Lb. bulgaricus, Lc.  
lactis subsp. lactis.

mes/therm 500 Ltr. Großlochkäse, Appenzeller

20358256 microMilk TME   5 dosi
Sc.thermophilus, Lc. lactis subsp. lactis, 
Lc. lactis subsp. cremoris, Lactis biovar diace-tylactis,  
Leu. mesenteroides subsp. cremoris

mes/therm 500 Ltr. Gouda, Tilsiter usw.

20358111 microMilk ME 1   5 dosi
Lc. lactis subsp. lactis, Lc. lactis subsp. cremoris, Lactis  
biovar diacetylactis, Leu. mesenteroides subsp. 
cremoris

mesophil 500 Ltr. Gouda, Tilsiter usw.
schnelle Säuerung

SCHNITT-, WEICH-, FRISCHKÄSE u. QUARK, SAUER-, DICK-, BUTTERMILCH u. BUTTER
20358110 microMilk ME   5 dosi

Lc. lactis subsp. lactis, Lc. lactis subsp. cremoris, Lactis  
biovar diacetylactis, Leu. mesenteroides subsp. 
cremoris

mesophil 500 Ltr. Schnitt-, Weich-, Frischkäse u. Quark, Sauermilch, 
Dickmilch, Buttermilch u. Butter 

FETA – KULTUR u. SÄUERUNGSKULTUR
20358116 microMilk MO   5 dosi

Lc. lactis subsp. lactis, Lc. lactis subsp. cremoris
mesophil 500 Ltr. Feta, Butter, Dickmilch, schnelle starke Säuerung

MOZZARELLA - KULTUR
20358330 microMilk T1   5 dosi

Sc. thermophilus
thermophil 500 Ltr. Mozzarella – Kugeln

WEICHKÄSE - KULTUR
20358256 microMilk TME   5 dosi

Sc. thermophilus, Lc. lactis subsp. lactis, 
Lc. lactis subsp. cremoris, Lactis biovar diace-tylactis,  
Leu. mesenteroides subsp. cremoris

mes/therm 500 Ltr. Weichkäse – Kultur für einen geschmeidigen 
Käseteig ohne festen Kern

PROPIONSÄURE - KULTUR
20358410 microMilk PR    20 dosi

Propionibacterium freudenreichii
2000 Ltr. Großlochkäse, sorgt für Emmentalerlochung

JOGHURT-KULTUREN
20358012 microMilk Y    5 dosi

Sc. thermophilus, Lb. bulgaricus
500 Ltr. Joghurt mit mildem Aroma

auch für stichfeste Joghurt geeignet

20358013 microMilk YB    5 dosi
Sc. thermophilus, Lb. bulgaricus

500 Ltr. Joghurt mit starkem Aroma
auch für stichfeste Joghurt geeignet

20358014 microMilk Y-PROB   5 dosi
Sc. thermophilus, Lb. bulgaricus, Bifido-bacterium 
bifidum, Lb. acidophilus, Lc casei

500 Ltr. Probiotischer Joghurt mit mildem Aroma 
sehr gut für die Verdauung und sehr magenfreundlich

20358016 microMilk YG 5 dosi
Sc. thermophilus, Lb. bulgaricus

500 Ltr. Griechischer Joghurt
für abgetropften Joghurt
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Kulturen, Naturlab und
Zusatzstoffe

Art. Nr. Bezeichnung Dosierung Kesselmilch Zur Herstellung von:

REIFUNGSKULTUREN
20358610 microMilk BL   10 dosi

Bacterium linens
1000 Ltr. Rotschmiere – Mischung für Reifung und Aromatisierung

20358502 microMilk PC    1 dosi
Penicillium Candidum

100 Ltr. Weißschimmel
sehr weiß, Mycel: kurz

20358505 microMilk PC   10 dosi
Penicillium Candidum

1000 Ltr. Weißschimmel
sehr weiß, Mycel: kurz

20358510 microMilk PCR   5 dosi
Penicillium Roqueforti

500 Ltr. Blauschimmel, Roquefort
Blaugrüne Farbe, mildes bis mittleres Aroma.

20358530 microMilk GEO   10 dosi
Geotrichum Candidum

1000 Ltr. für die Aromatisierung und cremweiße Schimmeltendenz

NATURLAB
20353305 microMilk Labpulver  500 g,

Ohne Konservierungsstoffe
Stärke 1 : 100 000 
95% Chymosin / 5% Pepsin

2 – 4 g auf 100 Ltr.

20353310 microMilk Labextrakt 1 kg flüssig,
Ohne Konservierungsstoffe
Stärke 1 : 12 500
75 – 80% Chymosin / 20 – 25% Pepsin

ca. 22 ml / 100 Ltr.

Zusatzstoffe
20358821 microMilk Lysozym    25 g 1,5 – 2 g / 100 Ltr. zur Vermeidung von Spätblähungen (Silomilch)

20358823 microMilk Lysozym   100 g 1,5 – 2 g / 100 Ltr. zur Vermeidung von Spätblähungen (Silomilch)

20358825 microMilk Lysozym   500 g 1,5 – 2 g / 100 Ltr. zur Vermeidung von Spätblähungen (Silomilch)

20358801 Calciumchlorid 34%ig 100 ml 15 ml/100L ca. 15 ml für 100 Ltr. Milch;  ca. 0,02% für Salzbad

20358802 Calciumchlorid 34%ig 250 ml 15 ml/100L ca. 15 ml für 100 Ltr. Milch;  ca. 0,02% für Salzbad

20358810 Calciumchlorid 34%ig  1 Ltr. 15 ml/100L ca. 15 ml für 100 Ltr. Milch;  ca. 0,02% für Salzbad

20354015 Casol 150 ml Lösung zur Herstellung eines guten Labes.

Danisco-Kulturen
20358125

Probat 222  50 DCU
Lc. lactis subsp. lactis, Lc. lactis subsp. cremoris,  
Lc. lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis, Leu.  
mesenteroides subsp. cremoris

mesophil 500 Ltr. Frischprodukte, Weich-, Schnitt-, und halbfester Käse

20358206
Alp Dip D  50 DCU
Lc. lactis subsp. lactis, Lc. lactis subsp. cremoris,  
Sc. thermophilus, Lb. helveticus,

mes/therm 500 Ltr. Bergkäse, Schnitt- und Hartkäse leichte Lochbildung

20358210
Alp Dip  100 DCU
Lc. lactis subsp. lactis, Lc. lactis subsp. cremoris,  
Sc. thermophilus, Lb. helveticus, Lb. lactis

mes/therm 1000 Ltr. Bergkäse, Schnitt- und Hartkäse ohne Lochbildung

20358239
KAZU 1000  50 DCU
Lc. lactis subsp. lactis, Lc. lactis subsp. cremoris,  
Lc. lactis subsp. lactis biovar. diacetylactis, Lb.  
helveticus

mes/therm 1000 Ltr. Schnitt-, Hartkäse mit Lochbildung

Anmerkung für alle microMilk Kulturen: 
Alle Kulturen sind Direktstarter!  Lagerung: Im Kühlschrank bei 4 – 5°C
Abkürzungen:  Lb. = Lactobacillus,  Lc. = Lactococcus,  Leu. = Leuconostoc,  Sc. = Streptococcus

Auf Wunsch erhalten Sie bei einer Kulturenbestellung auch die dazu passenden 
Produktionsabläufe der Kultur!
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Natur-Labextrakt flüssig 1:15 000
ist das weltweit am meisten verwendete Naturlab. Ein leichter 
Pepsingehalt  von  20  bis  25%  hilft,  die  jahreszeitlichen 
Schwankungen  der  Milch  beim  Einlaben  auszugleichen.. 
Dieses Lab (75 bis 80% Chymosin) wird für alle Käsesorten 
eingesetzt – vom Frischkäse bis Emmentaler. 
Das flüssige Naturlab sollte kalt (0 bis 8°C) gelagert werden 
und hat eine Mindesthaltbarkeit von 3 – 6 Monate. Für 100 
Ltr.  Milch benötigt  man ca. 17 ml.  Es wird mit  der 5 – 10 
fachen Menge, kaltem, chlorfreiem Wasser verdünnt und der 
Kesselmilch unter Umrühren zugesetzt.
Als  Konservierungsmittel  sind  ca.  0,5%  Benzoesäure 
enthalten.

Es muss einmal gesagt werden: Kein Tier wird wegen des Labmagens geschlachtet! Allein die Nachfrage nach Fleisch entscheidet 
über die Verfügbarkeit von entsprechenden Mägen. Der Magen ist also sozusagen ein Abfallprodukt der Fleischproduktion.

Für die Produkte: Natur-Labextrakt flüssig und Natur-Labpulver können Sie ein Zertifikat für die Gentechnikfreiheit  von uns 
beziehen oder auf unserer Internetseite runter laden. 

Der Hersteller der hier aufgeführten Labprodukten ist die Firma Chr. Hansen. 

Natur-Labpulver 1:100 000 / 150 000
Die  hohe  Konzentration  von  reinem  Kälber-Chymosin  (min. 
97%) macht dieses Produkt vor allem für extrem lang reifende 
Käse optimal. Es bildet auch bei Reifungszeiten von 12 Monate 
und länger keine Bitterstoffe.
Dieses Lab ist einfach zu lagern – kühl bei 10 bis 15°C  -  und 
hat  eine  lange  Mindesthaltbarkeit  (12  Monate).  Die 
Aufwandmengen sind sehr gering (bei 1:100 000 benötigen Sie 
zirka  1,5  –  2,5  g  pro  100  Ltr.  Milch).  Pulver  in  kaltem 
chlorfreiem  Wasser  (Pro 100 Ltr.  Milch  ca.  ¼ Liter  Wasser) 
auflösen. 

Art. Nr. Bezeichnung Größe ausreichend für ca.

20351501 Natur-Labextrakt flüssig 1:15 000 100 ml 400 Ltr. Milch

20351502 Natur-Labextrakt flüssig 1:15 000 250 ml 1000 Ltr. Milch

20351510 Natur-Labextrakt flüssig 1:15 000 1 Ltr. 4000 Ltr. Milch

20351560 Natur-Labextrakt flüssig 1:15 000 5 Ltr. 20000 Ltr. Milch

20353310 Natur-Labextrakt flüssig 1:12 500 **, o.K. 1 Ltr. 4500 Ltr. Milch

20350025 Natur-Labpulver 1:100 000   o.K. 25 g 1000 Ltr. Milch

20350050 Natur-Labpulver 1:100 000   o.K. 50 g 2000 Ltr. Milch

20350100 Natur-Labpulver 1:100 000   o.K. 100 g 4000 Ltr. Milch

20353305 Natur-Labpulver 1:100 000 **, o.K. 500 g 20000 Ltr. Milch

20350500 Natur-Labpulver 1:100 000   o.K. 500 g 20000 Ltr. Milch

20353001 Mikrobielles Lab flüssig 1:15 000 100 ml 500 Ltr. Milch

20353002 Mikrobielles Lab flüssig 1:15 000 250 ml 1250 Ltr. Milch

20353010 Mikrobielles Lab flüssig 1:15 000 1 Ltr. 5000 Ltr. Milch
20353060 Mikrobielles Lab flüssig 1:15 000 5 Ltr. 25000 Ltr. Milch

** Hersteller microMilk

Alle Lab-Sorten sind nicht Gen-technisch verändert worden.

o.K.: ohne Konservierungsstoffe
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DE-ÖKO-003

20359003 Bärlauch geschnitten 2 – 4 mm BIO 1 kg
20359005 Basilikum gerebelt BIO 1 kg
20359032 Petersilie gerebelt keimarm BIO 1 kg
20359030 Schnittlauch grob geschnitten BIO 1 kg
20359036 Schabziger Klee geschnitten BIO 1 kg
20359007 Bockshornkleesaat ganz BIO 1 kg
20359008 Bockshornkleesaat gemahlen keimarm BIO 1 kg
20359022 Kümmel ganz BiO 1 kg
20359027 Pfeffer schwarz geschroten BIO 1 kg
20359029 Pfeffer schwarz ganz BIO 1 kg
20359028 Pfeffer grün ganz BIO 1 kg
20359020 Knoblauchgranulat 1 – 2 mm BIO 1 kg
20359325 Knoblauchkräuter für Frischkäse keimarm BIO 1 kg
20359025 Paprikagranulat 1 – 3 mm BIO 1 kg
20359012 Chili crushed medium keimarm BIO 1 kg
20359014 Chili crushed scharf keimarm BIO 1 kg

20359320 Kräuter der Provence BIO
Mit Oregano, Majoran, Rosmarin, Thymian, Knoblauch, Sonnenblumenöl

1 kg

20359322 Gartenkräutermischung BIO
Mit Schnittlauch, Petersilie, Basilikum, Kerbel, Oregano, Majoran

1 kg

20359312
Gewürzmischung Chili scharf BIO
Mit Paprika, Pfeffer, Zwiebel, Tomate, Knoblauch, Petersilie und Chili
Dosierung: ca. 30 g pro kg bei Frischkäse

1 kg

20359310
Gewürzmischung Chili scharf konventionell
Mit Paprika, Pfeffer, Zwiebel, Tomate, Knoblauch, Petersilie, Chili
Dosierung: ca. 30 g pro kg bei Frischkäse

1 kg

20359930 Holzasche 100 g
20359932 Holzasche 1 kg

20359830 Meersalz fein ohne Rieselhilfsmittel
geeignet für Bioprodukte 25 kg

Konventionelle Produkte

20359515 Erdbeer-Fruchtzubereitung BIO 5 kg
20359525 Heidelbeer-Fruchtzubereitung BIO 5 kg
20359535 Pfirsich-Marille Fruchtzubereitung BIO 5 kg
20359615 Vanille-Zubereitung BIO 5 kg
20359625 Mocca-Zubreitung BIO 4,8 kg

BIO-Fruchtzubereitungen 
für Joghurt und Molkedrinks

Bio-Kräuter und Gewürzmischungen 



  5               Käser- & Imkerbedarf • Effinger Klaus • www.kaeser-imkerbedarf.de • Tel. 08321-805888  

Kochtöpfe Edelstahl 18/10
schwere Qualität, matt poliert, Kaltgriffe, Schüttrand.
Der 7 mm starke Boden ist in der bewährten Sandwich-Technik (Edelstahl-Alu-Edelstahl) gefertigt. 
Auf allen Kochstellen einsetzbar. Töpfe bis einschließlich 100 Ltr. sind auch für Induktionskochflächen geeignet.
Volumenangabe versteht sich ganz voll.

Art. Nr. Volumen innen Ø außen Höhe  Art. Nr. für passenden Deckel
20477017 17 L 28 cm 28,5 cm  20478017
20477025 25 L 32 cm 33 cm  20478025
20477036 36 L 36 cm 36 cm  20478036
20477050 50 L 40 cm 41 cm  20478050
20477070 70 L 45 cm 46,5 cm  20478070
20477100 100 L 50 cm 51 cm  20478100
20477155 155 L 60 cm 55 cm  20478155

 30510012   Gasbrenner Propan Dreibein  12,5 kW     
mit Zündsicherung,
Höhe 12 cm, Größe ca. Ø 35 cm, Länge 60 cm,
Druckminderer mit 50 mbar,
Schlauchlänge 1,50 m

Zum Betrieb an einer handelsüblichen Propangasflasche, 
anschlussfertig, komplett mit Schlauch und Druckminderer.
Betrieb nur im Freien und in gut gelüfteten Räumen!

Art. Nr. Bezeichnung
20479010 Warmmaster Edelstahl Basis 27 L

Basisversion Edelstahl 18/10, 1800 Watt, 230 V, Rohrheizkörper, 
Inhalt ca. 27 Ltr.,  Höhe kompl. mit Deckel 485 mm, 
innen Ø 345 mm, innen Höhe 290 mm

    Als Wasserbadeinsatz würde sich der Kochtopf 25 Ltr. Artnr. 20477025 eignen.

Art. Nr. Bezeichnung
20479020 Warmmaster DeLuxe Edelstahl  27 L

Basisversion Edelstahl 18/10, 1800 Watt, 230 V, Rohrheizkörper,
27 L Inhalt,  Höhe kompl. mit Deckel 485 mm, 
innen Ø 345 mm, innen Höhe 290 mm

Der neue WarmMaster DeLuxe E hat ein neues Design und ist mit 
modernster Technik ausgestattet.
Die neue Platinen- und Sensorentechnik sorgt für eine exakte 
Temperatur- und Zeitwiedergabe. Selbst im unteren Bereich von ca. 
30°C beträgt die Toleranz +/- 1°C. Das ermöglicht ein erweitertes 
Anwendungsspektrum wie z.B. für die Herstellung von Käse ect.

Das elegant gestaltete Display mit beleuchtetem LCD-Segment 
ermöglicht eine exakte Temperatur- und Zeiteinstellung. Das 
Bedienfeld ist durch Drucktasten einfach zu handhaben und hat 
einen 120 Min. Timer, der sich nach Ablauf der angegebenen Zeit 
automatisch abstellt.

20479030 Warmmaster DeLuxe Edelstahl Profi
wie 20479020 jedoch mit ½“ Ablaufhahn
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 Käseauszieh-Band aus nicht rostendem Stahl 
 Querschnitt 25 x 1,5 mm
 20382016  Länge 160 cm
 20382018  Länge 180 cm
 20382020  Länge 200 cm
 20382022  Länge 220 cm

 20383090 Bruchmesser 
 Edelstahl 30 cm 

 20383060  Bruchschneider 
 Transparenter Kunststoff, 
 Schnittmaße 26 x 11 cm

 20380035 Schöpfer   
 Kunststoff, Inhalt 3 L

 20381031 Schuffe blau 
 Kunststoff, 32 cm breit

Rührbesen Edelstahl 18/10
Mit 16 dicken Drähten, mit 
Aufhängeschlaufe, absolut 
wasserdicht, schwere Qualität

 20385030 Gesamtlänge 30 cm 
 20385045 Gesamtlänge 45 cm

 Käseharfe Edelstahl mit Edelstahlgriff
 20383042    8 Drähte 60 x 15 cm             
 20383046  12 Drähte 80 x 21 cm
 20383048  20 Drähte 95 x 32 cm mit Handgriff 
 Drahtabstand: 1,5 cm

 Ersatzteile:
 20383110 Harfendraht Edelstahl Bund 20m, Ø 0,5 mm 
 20383102 Harfenknopf Kunststoff
 20383120 Harfenschrauben mit Mutter                           

 20383070 Bruchschneider Edelstahl  32 x 12 cm 
 20383080 Bruchschneider Edelstahl  48 x 16 cm

 20381032 Schuffe blau gelocht 
 Kunststoff, 32 cm breit

 20381131 Schuffe creme-weiß 
 Kunststoff, 33 cm breit

Alle Maßangaben beziehen sich auf die Schnittlänge bzw. -breite.

 20385120 Bruchrührer 
Mit Ahornstiel
und Aluminiumspeichen
Gesamtlänge 120 cm
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Käseform konisch, aus Kunststoff, weiß, gelocht, Lochdurchmesser 2,5 mm, mit Boden für Frisch- und Weichkäse
20274006 20274008 20274009 20274010 20274013

Ø oben: 100 mm
Ø unten: 88 mm
Höhe: 106 mm

Ø oben: 87 mm
Ø unten: 82 mm

Höhe: 73 mm

Ø oben: 90 mm
Ø unten: 70 mm
Höhe: 105 mm

Ø oben: 99 mm
Ø unten: 92 mm

Höhe: 78 mm

Ø oben: 135 mm
Ø unten: 108 mm

Höhe: 123 mm
Käsegewicht ca. 200 g Käsegewicht ca. 100 g Käsegewicht ca. 125 g Käsegewicht ca. 125 g Käsegewicht ca. 800 g

Art. Nr. 20272018 Art. Nr. 20272020 Art. Nr. 20272022 Art. Nr. 20272025 Art. Nr. 20272030

Ø: 180 mm Ø: 200 mm Ø: 220 mm Ø: 255 mm Ø: 300 mm

Höhe: 157 mm Höhe: 156 mm Höhe: 160 mm Höhe: 160 mm Höhe: 200 mm

Käsegewicht ca. 2200 g Käsegewicht ca. 2800 g Käsegewicht ca. 3500 g Käsegewicht ca. 5000 g Käsegewicht ca. 6000 g

Passender Pressdeckel: Passender Pressdeckel: Passender Pressdeckel: Passender Pressdeckel: Passender Pressdeckel:
20274418 20274420 20274422 20274425 20274431

Ø Pressdeckel: 179 mm Ø Pressdeckel: 198 mm Ø Pressdeckel: 218 mm Ø Pressdeckel: 252 mm Ø Pressdeckel gelocht: 299 mm

Passende Gewebematte: Passende Gewebematte: Passende Gewebematte: Passende Gewebematte: Passende Gewebematte:
20271218 20271220 20271222 20271225 20271230

Ø Gewebematte: 178 mm Ø Gewebematte: 195 mm Ø Gewebematte: 220 mm Ø Gewebematte: 248 mm Ø Gewebematte: 298 mm

Käseform zylindrisch, aus Kunststoff, weiß, fein gelocht, Ø 1,5 mm, mit Boden für Weich-, Schnitt- und Hartkäse

Art. Nr. 20272007 Art. Nr. 20272010 Art. Nr. 20272012 Art. Nr. 20272014 Art. Nr. 20272016

Ø: 74 mm Ø: 96 mm Ø: 120 mm Ø: 145 mm Ø: 160 mm

Höhe: 90 mm Höhe: 92 mm Höhe: 135 mm Höhe: 140 mm Höhe: 157 mm

Käsegewicht ca. 100 g Käsegewicht ca. 200 g Käsegewicht ca. 800 g Käsegewicht ca. 1200 g Käsegewicht ca. 1800 g

Passender Pressdeckel: Passender Pressdeckel: Passender Pressdeckel: Passender Pressdeckel: Passender Pressdeckel:
20274407 20274410 20274412 20274414 20274416

Ø Pressdeckel: 70 mm Ø Pressdeckel: 93 mm Ø Pressdeckel: 118 mm Ø Pressdeckel: 144 mm Ø Pressdeckel: 157 mm

Passende Gewebematte: Passende Gewebematte: Passende Gewebematte: Passende Gewebematte: Passende Gewebematte:
Nicht verfügbar Nicht verfügbar 20271212 20271214 20271216

Ø Gewebematte: 115 mm Ø Gewebematte: 137 mm Ø Gewebematte: 158 mm
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Formenblöcke MF, Blockgröße 700 x 500 mm, passend für Ablaufblech Ablauf- und Wendeblech
MF 15

Art. Nr. 20293015
MF 24

Art. Nr. 20293024
MF 40

Art. Nr. 20293040
Art. Nr.  20291075

3 x 5 Formen zyl., Ø 120 mm 4 x 6 Formen zyl., Ø 96 mm 5 x 8 Formen zyl., Ø 75 mm 750 x 510 mm mit Abtropfmatte, 
aus Alu

Die Formen sind auswechselbar,
Passend für das Füllblech mit 

der Art. Nr. 20290015

Die Formen sind auswechselbar,
Passend für das Füllblech mit 

der Art. Nr. 20290024

Die Formen sind auswechselbar,
Passend für das Füllblech mit 

der Art. Nr. 20290040

Käseform zylindrisch, fein gelocht, für Schnitt- und Hartkäse, 
aus besonders  starkem Kunststoff, mit und ohne Boden und Randverstärkung oben. 
Andere Größen und Ausführungen auf Anfrage.

Art. Nr. Größe
20270825 Käseform mit losem Boden Ø 250 mm Höhe 280 mm fein gelocht
20270925 Käseform ohne Boden Ø 250 mm  Höhe 280 mm fein gelocht
20271025 Käseform mit Boden Ø 250 mm  Höhe 280 mm fein gelocht
20271125 Pressteller Ø 247 mm beidseitig gerillt 10 mm stark
20271225 Gewebematte Ø 248 mm seitlich verschweißt
20271325 Pressgewicht Ø 245 mm 11 kg gerillt mit Stahlkern und Griff
20271425 Gleiter 40 mm dick Ø 248 mm beidseitig gerillt

20270827 Käseform mit losem Boden Ø 275 mm Höhe 280 mm fein gelocht
20270927 Käseform ohne Boden Ø 275 mm  Höhe 280 mm fein gelocht
20271027 Käseform mit Boden Ø 275 mm  Höhe 280 mm fein gelocht
20271127 Pressteller Ø 270 mm beidseitig gerillt 10 mm stark
20271227 Gewebematte Ø 273 mm seitlich verschweißt
20271327 Pressgewicht Ø 270 mm 13 kg gerillt mit Stahlkern und Griff
20271427 Gleiter 40 mm dick Ø 273 mm beidseitig gerillt

20270830 Käseform mit losem Boden Ø 300 mm Höhe 280 mm fein gelocht
20270930 Käseform ohne Boden Ø 300 mm  Höhe 280 mm fein gelocht
20271030 Käseform mit Boden Ø 300 mm  Höhe 280 mm fein gelocht
20271130 Pressteller Ø 295 mm beidseitig gerillt 10 mm stark
20271230 Gewebematte Ø 298 mm seitlich verschweißt
20271330 Pressgewicht Ø 295 mm 16 kg gerillt mit Stahlkern und Griff
20271430 Gleiter 40 mm dick Ø 298 mm beidseitig gerillt

20270832 Käseform mit losem Boden Ø 325 mm Höhe 280 mm fein gelocht
20270932 Käseform ohne Boden Ø 325 mm  Höhe 300 mm fein gelocht
20271032 Käseform mit Boden Ø 325 mm  Höhe 300 mm fein gelocht
20271132 Pressteller Ø 320 mm beidseitig gerillt 10 mm stark
20271232 Gewebematte Ø 323 mm seitlich verschweißt
20271332 Pressgewicht Ø 320 mm 16 kg gerillt mit Stahlkern und Griff
20271432 Gleiter 40 mm dick Ø 323 mm beidseitig gerillt

Füllblech, 730 x 530 mm, zur Formen- und Formenblöckebefüllung 
F6

Art. Nr. 20290006
F15

Art. Nr. 20290015
F24 

Art. Nr. 20290024
F40

Art. Nr. 20290040

2 x 3 Öffnungen 3 x 5 Öffnungen 4 x 6 Öffnungen 5 x 8 Öffnungen
Für Käseformen von Ø 160 - 220 mm,
Geeignet für die Käseformen Art. Nr. 

20272016, 20272018, 20272020, 
20272022

Für Formen mit Ø 120 mm,
Geeignet für die Käseform Art. Nr. 

20272012

Für die Formen von Ø 85 - 100 mm,
Geeignet für die Käseformen Art. Nr. 

20272010, 20274006, 20274008, 
20274009, 20274010

Für die Formen mit  Ø 75 mm
Geeignet für die Käseform Art. Nr. 

20272007

Käseform mit losem BodenKäseform mit Boden

Gewebematte Pressteller

Gleiter Pressgewicht
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Käseabtropfmatte fein Käseabtropfmatte grob Käseabtropfmatte spezial transparent Lüftungsgitter sehr fein
Kunststoff weiß, am lfdm Kunststoff weiß, am lfdm Kunststoff weiß, am lfdm Kunststoff weiß, am lfdm

20297005 Breite 50 cm 20297010 Breite 50 cm 20297015 Breite 69 cm 20297017 Breite 67 cm
20297007 Breite 100 cm

 20297510 Lagerhorden Edelstahl 
 Nutzfläche 510 x 630 mm, stapelbar, 
 Lichte Höhe 90 mm

 20297538 Lagerhorden Kunststoff
Nutzfläche 720 x 500 mm
Nutzhöhe 140 mm
Gesamthöhe 180 mm
stapelbar

 20297535 Lagerhorden Kunststoff
Nutzfläche 720 x 500 mm
Nutzhöhe 110 mm
Gesamthöhe 150 mm
stapelbar

Järbe für Bergkäse
Kunststoff HDPE, natur-weiß, komplett mit Seil und Holz-Trügel

Art. Nr. Höhe ca. Ø ca. Käsegewicht
20281070 70 mm 230 – 320 mm 6 kg
20281080 80 mm 230 – 320 mm 8 kg
20281090 90 mm 280 – 350 mm 11 kg
20281100 100 mm 300 – 400 mm 13 kg

Greyerzer-Järbe
Kunststoff HDPE, natur-weiß, komplett mit Seil und Holz-Trügel

Art. Nr. Höhe ca. Ø
20282100 100 mm 450 – 650 mm
20282110 110 mm 450 – 650 mm
20282115 115 mm 450 – 650 mm
20282120 120 mm 450 – 650 mm

Kragen 
Kunststoff HDPE, natur-weiß

Art. Nr. Größe
20283007 70 x 1500 mm
20283010 100 x 2200 mm

Järbschnur Treviraleine weiß
20285004 Ø 4 mm
20285005 Ø 5 mm
20285006 Ø 6 mm

Järbtrügel aus Buchenholz
20285108 2 Loch für Bergkäs-Järbe
20285114 4 Loch f. Greyerzer-Järbe

Järbtrügel aus PE-Kunststoff
20285115 2 Loch für Bergkäs-Järbe
20285116 4 Loch f. Greyerzer-Järbe

 20297540 Reifebrett Kunststoff 500 x 400 x 30 mm
Für Eigenbau-Gestelle
Loch Ø 3 mm
Für Tragerohre B 40 mm
Lichte Abstand 258 mm

 20297545 Reifebrett Kunststoff 500 x 500 x 30 mm
Für Eigenbau-Gestelle
Loch Ø 3 mm
Für Tragerohre B 40 mm
Lichte Abstand 258 mm
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Klassische Käsetücher aus Langflachsgarn
Art. Nr. Größe in cm Qualität

20311005 75 x 75 gebleicht
20311006 90 x 90 gebleicht
20311007 105 x 105 gebleicht
20311008 120 x 120 gebleicht
20311009 135 x 135 gebleicht
20311010 150 x 150 gebleicht
20311011 165 x 165 gebleicht
20311013 195 x 195 gebleicht
20311015 225 x 225 gebleicht

Käsetücher SS aus Polyestergewebe
Art. Nr. Größe in cm

20311204 54 x 60 cm
20311205 70 x 68 cm
20311206 83 x 82 cm
20311207 100 x 104 cm
20311208 104 x 120 cm
20311209 130 x 140 cm
20311210 140 x 145 cm
20311211 160 x 170 cm
20311212 170 x 175 cm
20311215 215 x 215 cm

Käsetuch
(Milchseihtuch) aus Baumwoll-Kattun roh, 
feinmaschig, ungesäumt
20331010  100 x 100 cm    

Nylontuch
sehr feinmaschig
20320810  am Lfdm, 105 cm breit 

Quarksack
Polyesterzwirn, seitlich verschweißt
Waschbar bis 100 °C
20321060  60 x 100 cm B x H         
20321050  60 x 50 cm B x H

Salzlappen
gesäumt
20313004  60 x 60 cm 

Käsetuch-Reiniger P3-Synkovite Pulver

Mild alkalische Kombination von waschaktiven Substanzen, 
Phosphaten und Spezialzusätzen zur Eiweiß-Entfernung.
Besonders wirksam für die Quellung und Entfernung von 
starken Eiweiß- und Käse-rückständen.

Konzentration: 0,5 – 2,0 %
Temperatur: 40 – 60°C

20801001     1 kg Eimer
20801005     5 kg Eimer
20801018     18 kg Sack
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A B D E G H I

Bild Artikel-Nr. Bezeichnung Länge
A 20512035 Winkelholzthermometer Weingeistfüllung blau 0 - 100°C 40 cm
B 20513050 Kesselthermometer Kunststoffgehäuse mit Glaskapillar mit Weingeistfüllung 0 - 50°C 28 cm
C 20513100 Kesselthermometer Kunststoffgehäuse mit Glaskapillar mit Weingeistfüllung 0 - 100°C 28 cm
D 20513101 Ersatzkapillar für Kesselthermometer 0 - 100°C
E 20513800 Butter- und Käsethermometer Weingeistfüllung -10 bis +100°C, Ø 20 mm, mit Öse 28 cm
F 20513815 Allgebrauchsthermometer Weingeistfüllung -10 bis +100°C, Ø 8 mm, mit Öse, in Kunststoffhülle 26 cm
G 20513600 Drahtkorb Edelstahl ohne Kapillar 42 cm
H 20513615 Kapillar Weingeistfüllung zu Drahtkorb Edelstahl 35 cm
I 20513650 Sicherheitsthermometer in Plexiglas 40 cm

20511001 Raumthermometer
-30 bis +50°C, Länge 21 cm,
Weißes Kunststoffgehäuse

20513832 Joghurt-Thermometer TFA
0 – 100°C, Länge 20 cm, 
Weißes Kunststoffgehäuse

20515010 Elektr. Thermometer
Elektronisches Thermometer T-Form,
Spritzwasserfest,
Messbereich -50 bis 150°C
Genauigkeit ±1 °C

20511555 Einstich-Thermometer
- 40 bis +200°C,
Mit Kabel

20511552 Einstich-Thermometer
- 40 bis +250°C

20511030 Eintauchthermometer HI98539
Temperatur-Messbereich: -20,0 bis 80,0 °C, -4,0 bis 176,0 °F 
Temperatur-Auflösung: 0,1 °C, 0,1 °F 
Temperatur-Genauigkeit: ±0,3 °C, ±0,5 °F 
3 m Silikonkabel 
HACCP-kompatibel - Als Kontrollwerkzeug im Rahmen der 
HACCP-Analytik verwendbar 

C F
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20540200 pH-Meter
Für halbfeste & flüssige Lebensmittel 
pH-Messbereich: pH -2,00 bis 16,00, pH -2,0 bis 16,0 
pH-Auflösung: pH 0,1, pH 0,01 
pH-Genauigkeit: pH ±0,02, pH ±0,1 
Temperatur-Messbereich: -5,0 bis 105,0°C 
Einfach zu reinigenden PVDF-Korpus mit einer 
konischen Spitze 

20540250 Käse-pH-Tester HI981032
pH-Messbereich: pH 0,0 bis 14,0 
pH-Auflösung: pH 0,1 
pH-Genauigkeit: pH ±0,2 
Der pH-Tester HI981032 ist für die pH-Messung in Käse, 
auch während des Herstellungsprozesses, vorgesehen. 
Robuster Korpus aus PVDF 

20525000 Hygrometer silber
Mit synthetischen Fasern
Messgenauigkeit +/- 3%
 Ø 104 mm

20525050 Hygrometer mit Thermometer gold
Mit synthetischen Fasern
Messgenauigkeit +/- 3%
Ø 85 mm

20540030 Säureschnellprüfer 0 – 50°C SH
5 ml Teilung 1/10, Flasche 500 ml

Zum Prüfen wird Kalilauge ¼ N und Phenolphthalein benötigt.

20540040 Säureschnellprüfer 0 – 100°C SH
10 ml Teilung 1/20, Flasche 500 ml

Zum Prüfen wird Kalilauge ¼ N und Phenolphthalein benötigt.

Zur SH-Wert Ermittlung

20540110 Kalilauge ¼ N 
Giftklasse 3
1 Ltr.

20540120 Phenolphthalein 2%
Giftklasse 4
100 ml

Biozide sicher verwenden. Vor Gebrauch stets Kennzeichnung und Produktinformation lesen.

20520025 Salzbadspindel
0 – 25 Baumé
Aus Glas, 19 cm

20520030 Salzbadspindel
0 – 30 Baumé
Aus Glas, 27 cm
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20527050 Messzylinder 50 ml 20527100 Messzylinder 100 ml 20527250 Messzylinder 250 ml
Material: Glas Material: Kunststoff PP Material: Kunststoff PMP
Teilung: 1 ml Teilung: 1 ml Teilung: 1 ml

Höhe: 195 mm Höhe: 260 mm Höhe: 315 mm
Blaue Skala, transparent Erhabene Skala, transparent

Messpipette AR-Glas
20526005  5 ml : 1/10 
20526010  10 ml : 1/10
20526025  25 ml : 1/10

20526060 Pipettierball
Mit 3 Ventilen
Für bis 100 ml Pipetten

 Messkannen PP transparent  
Blau geprägte Skala.
Aus säure- und chemikalienbeständigem   
Polypropylen für den Einsatz in Labor und  
Haushalt.
Mit geschlossenem Griff für sicheres 
Handling.

 20530005   0,5 Liter   Ø 90 x h 137 mm
 20530010   1 Liter   Ø 117 x h 170 mm
 20530020   2 Liter   Ø 150 x h 205 mm
 20530030   3 Liter   Ø 173 x h 230 mm
 20530050   5 Liter   Ø 203 x h 267 mm

 20531024 Fasstrichter 
HD-PE natur, 
Säure- und 
Chemikalienbest.
Ø 240/53 mm

 20531026 Fasstrichterrohrstutzen 
passend für 20531024,
Ø 84/21 mm

20481010 Joghurtbox Styropor 6 x 400 ml
Größe: 295 x 205 x H 140 mm
Für die Herstellung von Joghurt, Kefir, Dickmilch, 
Sauermilch
Ohne Strom.

20481050 Joghurtbox Styropor 5L Kunststoffeimer
Größe: 35 x 35 x H 30 cm
Für die Herstellung von Joghurt, Kefir, Dickmilch, 
Sauermilch
Ohne Strom.

20541005 Spritzflasche
Material: LD-PE
0,5 Ltr.

Art. Nr. 20428052 20426001 20426005 30453010
Bezeichnung Becher PP 520 ml Becher PP 1 kg (1180 ml) Eimer PP 5,5 Ltr. Eimer PP 10,8 Ltr.

Ø 95 mm Ø 133 mm Ø 226 mm Ø 266 mm
Mit Deckel, transparent Ohne Deckel, weiß Mit Deckel, weiß Mit Deckel, weiß

20426002
Deckel PP für Becher 1 kg,

weiß
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Käsewachs
Zum Tauchen der Käse,
Wachs ist nicht abschälbar,
Temperaturbereich 94° -  140°C,
1 Platte ca. 1,2 kg

Art. Nr. 20360001 20360002
Bezeichnung Käsewachsplatte rot Käsewachsplatte natur-gelb

Art. Nr. 20827000 20827070 20827500 20827505

Bezeichnung Käsewaschbürste Holz Käsewaschbürste Holz oval Kunststoffgriff für Käsewaschbürste Käsewaschbürste Kunststoffkörper 
ohne Griff

Größe Ø 155 mm 130 mm 8 cm / M14 Ø 130 mm

 20388050 Käsebohrer 0 mit Horngriff
Schnittlänge 100 mm, 
Gesamtlänge 160 mm,
Ø 10/14 mm, mit Käseaufreißer

 20388051 Käsebohrer 1 mit Horngriff
Schnittlänge 120 mm, 
Gesamtlänge 190 mm,
Ø 10/14 mm, mit Käseaufreißer

 20388052 Käsebohrer 2 mit Horngriff
Schnittlänge 150 mm, 
Gesamtlänge 210,
Ø 12/17 mm, mit Käseaufreißer

 20388053 Käsebohrer 3 mit Horngriff
Schnittlänge 170 mm, 
Gesamtlänge 230 mm,
Ø 12/18 mm, mit Käseaufreißer

 20388060 Käsebohrer Inox 10
Schnittlänge 100 mm

 20388062 Käsebohrer Inox 12
Schnittlänge 120 mm

 20388065 Käsebohrer Inox 15
Schnittlänge 150 mm

 20388067 Käsebohrer Inox 17
Schnittlänge 170 mm

Art. Nr. 20363020 20363030 20362030 20362050 20360100 20361020 20361025

Bezeichnung
Käseeinwickelpapier 
Karo blau,
Papier-Folie Verbund

Käseeinwickelpapier 
Karo blau,
Papier-Folie Verbund

Alu-Pergament 
Papier 

Alu-Pergament 
Papier Rolle

Echt-Pergament 
Papier Rolle

Butterpergament 
(Echt-Pergament), 
geschnitten

Butterpergament 
(Echt-Pergament), 
geschnitten

Maße 375 x 250 mm 375 x 500 mm 370 x 490 mm
490 mm breit,
300 lfm

500 mm breit,
300 lfm

220 x 250 mm,
für 250 g Butter 

250 x 300 mm,
für 500 g Butter 

 20388080 Lederetui 
 für Käsebohrer

 20388090 foodplast
Verschließt Bohrstellen 
im Käse

 20388020 Käsebohrer 0
Schnittlänge 100 mm,
Ø 9/12 mm, mit Käseaufreißer

 20388030 Käsebohrer 1
Schnittlänge 120 mm,
Ø 10/14 mm, mit Käseaufreißer

 20388040 Käsebohrer 2
Schnittlänge 150 mm,
Ø 11/19 mm, mit Käseaufreißer

 20388042 Käsebohrer 3
Schnittlänge 170 mm,
Ø 11/20 mm, mit Käseaufreißer
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Kaseinzahlen zum Signieren von Schnitt- und Hartkäse. Die Zahlen werden einfach in 
den noch feuchten Käse mit eingepresst.

Art. Nr. Bezeichnung Stück/Pack
20366000 Kaseinzahlen Ziffer 0 100 St.

20366001 Kaseinzahlen Ziffer 1 100 St.

20366002 Kaseinzahlen Ziffer 2 100 St.

20366003 Kaseinzahlen Ziffer 3 100 St.

20366004 Kaseinzahlen Ziffer 4 100 St.

20366005 Kaseinzahlen Ziffer 5 100 St.
20366006 Kaseinzahlen Ziffer 6/9 100 St.
20366007 Kaseinzahlen Ziffer 7 100 St.
20366008 Kaseinzahlen Ziffer 8 100 St.
20366010 Kaseinzahlen Ziffer 10 250 St.
20366011 Kaseinzahlen Ziffer 11 250 St.
20366012 Kaseinzahlen Ziffer 12 250 St.
20366013 Kaseinzahlen Ziffer 13 250 St.
20366014 Kaseinzahlen Ziffer 14 250 St.
20366015 Kaseinzahlen Ziffer 15 250 St.
20366016 Kaseinzahlen Ziffer 16 250 St.
20366017 Kaseinzahlen Ziffer 17 250 St.
20366018 Kaseinzahlen Ziffer 18 250 St.
20366019 Kaseinzahlen Ziffer 19 250 St.
20366020 Kaseinzahlen Ziffer 20 250 St.

Art. Nr. 20366114 20366215 20366317
Bezeichnung Kaseinmarke quadratisch

45 x 45 mm, neutral
Kaseinmarke rund 
Ø 55 mm, neutral

Kaseinmarke oval 
74 x 40 mm, neutral

Stück/Pack 250 St. 250 St. 500 St.

Kaseinmarken zum Bestempeln und Beschriften.

Kaseinmarken sind unbedruckt.
Individueller Druck, andere Größen 
und Farben auf Anfrage.



    Käser- & Imkerbedarf  • Effinger Klaus • www.kaeser-imkerbedarf.de • Tel. 08321-805888         16  

20365110
Stempelkissen
Ungetränkt, 
110 x 70 mm

Stempelfarbe R9/FP

Zur Bestempelung von Lebensmittelverpackungen. Gut 
geeignet für Kaseinmarken, mit Spiegelschrift-Stempel 
kann man die Kaseinmarke von hinten bestempeln, so 
bleibt der Druck auch nach vielem Schmieren erhalten.

20365050 R9/FP schwarz 50 ml
20365052 R9/FP schwarz 250 ml
20365058 Verdünnung 410 für R9/FP 50 ml

Käse-Stempelfarbe nach EU-Richtlinie

Zur Bestempelung von Käserinde, 
Trockenzeit 1 – 2 Min

20365060 EU-Stempelfarbe schwarz 50 ml
20365062 EU-Stempelfarbe schwarz 250 ml
20365068 Verdünnung 460 für EU 50 ml

20365002
Käsesignierstift braun,
17 cm

20365001
Käsesignierstift blau,
17 cm

20365041
Ziffernstempel, 4 Ziffern
9 mm Schrifthöhe,
Spiegelschrift 

20365044
Ziffernstempel, 4 Ziffern
18 mm Schrifthöhe,
Spiegelschrift 

20365043
Ziffernstempel, 4 Ziffern 
18 mm Schrifthöhe
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 20386109 Käsespaten Victorinox  20386116 Käsespaten Victorinox  20386122 Käsespaten Victorinox
Schnitthöhe 90 mm, Schnittbreite 150 mm Schnitthöhe 160 mm, Schnittbreite 180 mm Schnitthöhe 220 mm, Schnittbreite 190 mm

Schwarzer Fibrox-Griff, spülmaschinenfest, 
sterilisierbar (bis 150°C), rostfrei

Schwarzer Fibrox-Griff, spülmaschinenfest, 
sterilisierbar (bis 150°C), rostfrei,
geeignet für Bergkäse

Schwarzer Fibrox-Griff, spülmaschinenfest, 
sterilisierbar (bis 150°C), rostfrei,
geeignet für Emmentaler

 20386210 Käsespaten Bharbjt  20386217 Käsespaten Bharbjt  20386220 Käsespaten Bharbjt
Schnitthöhe 100 mm, Schnittbreite 150 mm Schnitthöhe 170 mm, Schnittbreite 170 mm Schnitthöhe 200 mm, Schnittbreite 200 mm
Mit Holzgriff Mit Holzgriff Mit Holzgriff

20387514 Roquefortbogen 130 mm Schnittlänge
20387515 Ersatzdraht 
für Roquefortbogen 130 mm

20387524 Roquefortbogen 240 mm Schnittlänge
20387525 Ersatzdraht für 
Roquefortbogen 240 mm

20387220 Brotzeitmesser Victorinox rund 20387222 Brotzeitmesser Victorinox rund 20387224 Brotzeitmesser Victorinox rund
Mit Wellenschliff, spülmaschinenfest Mit Wellenschliff, spülmaschinenfest Mit Wellenschliff, spülmaschinenfest
Schwarz Rot Blau

20387210 Käsehobel
Schnittbreite 100 mm
Mit Buchenhozgriff

20387612 Käseschneider
Mit zwei Kunststoffgriffen, Länge 1200 mm
20387613 Ersatzdraht 1200 mm

20387015 Briemesser
150 mm Schnittlänge

20387205 Käsehobel
Schnittbreite 50 mm
Mit Kunststoffgriff 

20387204 Käsehobel
Schnittbreite 45 mm
Mit Holzgriff
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20387030 Käsemesser Victorinox 

300 mm Schnittlänge mit 2 Fibrox-Griffen,
spülmaschinenfest, sterilisierbar (bis 150°C)

20387036 Käsemesser Victorinox

360 mm Schnittlänge mit 2 Fibrox-Griffen,
spülmaschinenfest, sterilisierbar (bis 150°C)

20387126 Portioniermesser
Schnittlänge 260 mm,
Für eine max. Käsehöhe von 12 cm, 
Mit zwei Holzgriffen

20387132 Käsewiegemesser Bharbjt 
Schnittlänge 320 mm,
Für Schnitt- und Hartkäse,
Mit zwei Kunststoffgriffen

 20387136 Käsemesser Bharbjt 
Schnittlänge 380 mm,
Mit zwei Holzgriffen

 20387045 Käsemesser für Weichkäse
300 mm Schnittlänge,
Mit einem Kunststoffgriff, 
Die dekorative Ätzung verhindert das 
Festkleben der Käsescheiben an der 
Klinge

20387055 Käsemesser für Weichkäse
300 mm Schnittlänge,
Mit zwei Kunststoffgriffen,
Die dekorative Ätzung verhindert das 
Festkleben der Käsescheiben an der 
Klinge

20387062 Käsemesser mit Kullenschliff

200 mm Schnittlänge,
Mit einem Kunststoffgriff

20387068 Käsemesser mit Kullenschliff

300 mm Schnittlänge,
Mit zwei Kunststoffgriffen

 20386510 Parmesanmesser Pavia
 100 mm, 
Mit Kunststoffgriff

 20386716 Hartkäsemesser Prima
 160 mm, für Parmesan und Grana,
Mit Kunststoffgriff 

 20386910 Rindenschneider für Hartkäse
 100 mm,
Mit Kunststoffgriff 
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Art. Nr. Bezeichnung

20754114 Buttermodel 250 g mit Stiel und Blume (Handschnitzerei) aus Ahorn

20754112 Buttermodel 500 g mit Stiel und Blume (Handschnitzerei) aus Ahorn

20754014 Buttermodel 250 g mit Stiel ohne Schnitzerei aus Ahorn

20754012 Buttermodel 500 g mit Stiel ohne Schnitzerei aus Ahorn

Butterpergamentpapier siehe Seite 14.

Reinigungsmittel Biotec Butterfaßreiniger für Buttermaschinen und 
Model finden Sie auf Seite 29.

 Allgäuer Buttermodel handgemacht aus Ahorn
Der gedrechselte Stiel und das Model sind aus einem Stück Holz.

Zum Zentrifugieren ist die optimale Milchtemperatur 35 – 45 °C

Kulturen für die Rahm-Ansäuerung finden Sie auf Seite 1.

Art. Nr. 20491130 20490001 20490002 20490301
Bezeichnung Zentrifuge FJ 130 EPR "Longlife" Zentrifuge elecrem 125 Zentrifuge elecrem 125 Zentrifuge elecrem 315

Kunststoffausläufe,
Leistung 130 L / Std.,
Vollmilchgefäß 10 L aus Edelstahl,
230 Volt

Kunststoffausläufe,
Leistung 125 L / Std.,
Milchbehälter 10 L,
230 Volt

Metallausläufe,
Leistung 125 L / Std.,
Milchbehälter 10 L,
230 Volt

Aluminiumausläufe,
Leistung 315 L / Std.,
Milchbehälter 22 L,
mit Hocker

Andere Größen und Ausführungen auf Anfrage.

Art. Nr. Bezeichnung
20499030 Buttermaschine Elba 30 Edelstahl, für 1 – 12 L Rahm mit Handkurbel zum Auswaschen und 

Auskneten, Ablaufhahn für Buttermilch.  230 V  30 kg

20499050 Buttermaschine Elba 50 Edelstahl, für 1 – 19 L Rahm mit Handkurbel zum Auswaschen und 
Auskneten, Ablaufhahn für Buttermilch.  230 V  34 kg

20499080 Buttermaschine Elba 80 Edelstahl, für 3 – 32 L Rahm mit Handkurbel zum Auswaschen und 
Auskneten, Ablaufhahn für Buttermilch. 230 V  45 kg

20499031 Buttermaschine Elba 30 mit Knetautomatik, für 4 - 12 Ltr. Rahm,
Behälter und Rührflügel aus Edelstahl;
Mit Steuerung zum automatischen Auskneten;
Ablaufhahn für Buttermilch; 220 V

20499051 Buttermaschine Elba 50 mit Knetautomatik, für 7 - 19 Ltr. Rahm,
Behälter und Rührflügel aus Edelstahl;
Mit Steuerung zum automatischen Auskneten;
Ablaufhahn für Buttermilch; 220 V

20499081 Buttermaschine Elba 80 mit Knetautomatik, für 15 - 32 Ltr. Rahm;
Behälter und Rührflügel aus Edelstahl;
Mit Steuerung zum automatischen Auskneten;
Ablaufhahn für Buttermilch; 220 V

Buttererzeugung: Um Butter herzustellen, wird der gekühlte Rahm, je nach Jahreszeit, wieder auf eine 
Temperatur von 10 bis 15°C erwärmt. Wenn die Temperatur niedriger ist, verlängert sich die 
Butterungszeit, die Butterqualität wird aber besser! 
Die Rahmschüssel der Buttermaschine darf höchstens bis zu 40 % gefüllt werden.
Reinigungsmittel Biotec Butterfaßreiniger für Buttermaschinen und Model finden Sie auf Seite 25.
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Art. Nr. 20753012 20753014 20753018 20752520

Bezeichnung Buttermodel 500 g mit versch. 
gefräßten Muster aus Ahorn

Buttermodel 250 g mit versch. 
gefräßten Muster aus Ahorn

Buttermodel 125 g mit versch. 
gefräßten Muster aus Ahorn

Durchstoßbutterform 20 g 
aus Buche

Art. Nr. 20752811 20752812 20712818 20712828

Bezeichnung
Buttermodel rund 60 g, 
mit versch. gefräßten Muster aus 
Ahorn

Buttermodel rund 125 g, 
mit versch. gefräßten Muster aus 
Ahorn

Butterstecher 60 x 180 mm, mit 
gefräßten Rillen aus Buche

Butterspachtel 80 x 280 mm, 
aus Buche

Art. Nr. 20500050 20500060 20500070
Bezeichnung Raclette-Apparat TTM DS 2000

Mit automatischem Hebe- und Senksystem, 

Mit Einspann- und Abkippvorrichtung für 
saubere Bedienung vom Ofen direkt auf den 
Teller, 

Mit gehämmerter Grundplatte, demontierbar,

Ca. 150 Raclettes pro Stunde, 
220 Volt / 1000 Watt

Maße: 520 x 280 x 330 mm, Gewicht 6,8 kg

Raclette-Apparat TTM Super

Wie DS 2000 jedoch mit schwenkbarem Arm 
für eine präzise Stellung unter der Hitze und 
zum Ausschwenken des Käses für die 
Bedienung oder auch zum Unterbrechen, 

Mit schöner Grundplatte aus Naturstein, 
Gewicht 12 kg

Raclette-Apparat TTM Brio-Gaz Plus

Wie Super jedoch mit Gas (Propan/Butan), 

200-268 g / Std.,
2600 – 3400 Watt, 

Ca. 150 Raclettes pro Stunde, 
Gewicht 14 kg

Mit Zündsicherung,
Zugelassen für innen wie auch im Freien.

 20500100 Raclettemesser
Mit Holzétui, Schneidlänge 135 mm

 20500440 Twiny Cheese Valais 
Kleines Raclette-Öfeli für 1–2 Personen
Aus thermolackiertem Stahl, 
Geliefert mit 2 Pfännchen, 2 Spachtel und 6 Teelichter
Maße: 250 x 95 x 55 mm
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Art. Nr. Bezeichnung

20410410 Transporteimer 10,5 L aus Edelstahl 18/10, mit dichtschließendem Deckel durch 
inneren Silikon-Dichtungsring mit 3 Spannverschlüssen und Ventil

20410415 Transporteimer 15,5 L  aus Edelstahl 18/10, mit dichtschließendem Deckel durch 
inneren Silikon-Dichtungsring mit 3 Spannverschlüssen und Ventil

Art. Nr. Bezeichnung

20410002 Milchkessel  2 L aus Edelstahl, mit gut schließendem Deckel, Höhe 20 cm

20410003 Milchkessel  3 L aus Edelstahl, mit gut schließendem Deckel, Höhe 22 cm

20410005 Milchkessel  5 L aus Edelstahl, mit gut schließendem Deckel, Höhe 25 cm

Art. Nr. Bezeichnung

20421007 Milcheimer 7 L ohne Bodenreifen

20421010 Milcheimer 10 L mit einseitiger 1 L Skala

20421110 Milcheimer 10 L mit Bodenreifen und einseitiger 1 L Skala

20421112 Milcheimer 12 L mit Bodenreifen und einseitiger 1 L Skala

20421510 Deckel für 10 L Eimer 20421010 und 20421110

20421512 Deckel für 12 L Eimer 20421112

Milcheimer, in Edelstahl 18/10, schwere Qualität

Art. Nr. Bezeichnung

20472005 Messbecher Edelstahl 0,5 Ltr.
20472010 Messbecher Edelstahl  1 Ltr.
20472020 Messbecher Edelstahl  2 Ltr.

Art. Nr. Bezeichnung
20410501 Milchtransportkanne 1 L aus Edelstahl, mit Tragebügel und Deckel, ohne Bodenring

20410502 Milchtransportkanne 2 L aus Edelstahl, mit Tragebügel und Deckel, ohne Bodenring

20410503 Milchtransportkanne 3 L aus Edelstahl, mit Tragebügel und Deckel, ohne Bodenring

20410505 Milchtransportkanne 5 L aus Edelstahl, mit Tragebügel und Deckel, ohne Bodenring

Art. Nr. Bezeichnung

20423017 Kunststoffeimer 17 L aus HDPE, mit Ausgußschnabel, Kunststoffbügel, 
Lebensmittel geeignet
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Art. Nr. Bezeichnung
20410610 Milchkanne Edelstahl 10 Ltr.
20410620 Milchkanne Edelstahl 20 Ltr.
20410630 Milchkanne Edelstahl 30 Ltr.
20410640 Milchkanne Edelstahl 40 Ltr.

Mit gesichertem Deckel und Haltegriffe.
Robuster Bodenring für langjährigen Gebrauch.
Mit Gummidichtung.

Art. Nr. Bezeichnung
20411002 Milchkanne Kunststoff 2 L aus PE oval ideal für Kühlschrank
20411005 Milchkanne Kunststoff 5 L aus PE mit Deckel und Tragebügel
20411010 Milchkanne Kunststoff 10 L aus PE mit Deckel und Tragebügel
20411020 Milchkanne Kunststoff 20 L aus PE mit Deckel und Tragebügel
20411040 Milchkanne Kunststoff 40 L aus PE mit Deckel und 2 Haltegriffen

 20412010 Milchkannenhalter 
Aus Aluminium für alle Edelstahl-Milchkannen ab 20 Ltr. und Kunststoff-
Milchkannen ab 5 Ltr.

Die Milchkanne hängt leicht schräg nach unten und kann somit auslaufen.

Art. Nr. Bezeichnung
20431518 Vliesstoff-Filterscheiben SANA  Ø 180 mm
20431520 Vliesstoff-Filterscheiben SANA  Ø 200 mm
20431522 Vliesstoff-Filterscheiben SANA  Ø 220 mm
20431524 Vliesstoff-Filterscheiben SANA  Ø 240 mm
20431527 Vliesstoff-Filterscheiben SANA  Ø 270 mm

200 Stück pro Packung

 20430300 Milchsieb klein
 Oberer Ø 260 mm,
 Unterer Ø 130 mm,
 Sieb 80µ, Vliesstoffscheiben nur einsetzbar mit 2ter 
Ersatzsiebeinlage

 20430310 Ersatzsiebeinlage

 20430330 Milchsieb groß
Oberer Ø 330 mm,
Unterer Ø 155 mm,
Sieb 80µ, Vliesstoffscheiben nur einsetzbar mit 2ter 
Ersatzsiebeinlage

 20430340 Ersatzsiebeinlage  Ø 150 mm
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20462062 Wandkonsole für Spülwanne 60 L
Stahlrohr verzinkt

20462102 Wandkonsole für Spülwanne 100 L
Stahlrohr verzinkt

20462100 Spülwanne Lister 100 L

Ohne Halterung,
aus Kunststoff,
lebensmittelecht, 
elastisch und chemisch unempfindlich,

Mit Abfluss für 1" Rohr- oder Schlauchanschluss,
Inhalt: 100 Ltr.
Länge: 990 mm, Breite: 590 mm, Höhe: 300 mm

20462060 Spülwanne Lister 60 L

Mit Abfluss für 1" Rohr- oder Schlauchanschluss,

Inhalt: 60 Ltr.
Länge: 720 mm, Breite: 590 mm, Höhe: 300 mm

20812040 Scheuerbürste Nylon 20812020 Scheuerbürste Union

Transparenter Nylonbesatz Hitze- und säurebeständige Pflanzenfaser

20847311 Knopfbürste weiß 20811020 Kannenbürste Union 20811060 Kannenbürste Arenga

Ø 120 mm, transparenter Polyesterbesatz 43 mm, 
bis 140°C, HACCP

Kräftige, hitze- und säurebeständige Pflanzenfaser,
wasserabweisender Kunststoffkörper

Kräftige, schwarze Pflanzenfaser,
wasserabweisender Kunststoffkörper
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20860010 Pad-Halter 3M Schrubber
Mit Kletthalterung für Scotch Brite dick,
Maße: 95 x 230 mm, rot,
Lieferung ohne Scotch Brite

 20860020 Handpadhalter Set 3M

Kletthalterung mit Scotch Brite-Pad braun und weiß,
Maße: 95 x 230 mm

20860289 Scotch Brite dick 3M braun (8541)
Maße: 117 x 254 x 23 mm
Sehr grobe Körnung

20860287 Scotch Brite dick 3M blau (8242)
Maße: 117 x 254 x 23 mm
Mit mittlerer Körnung für hartnäckigen Schmutz

20860288 Scotch Brite dick 3M weiß (8440)
Maße: 117 x 254 x 23 mm
Ohne Körnung für empfindliche Oberflächen

20860286 Scotch Brite 3M grün
Maße: 158 x 224 x 7 mm
Mit mittlerer Körnung für hartnäckigen Schmutz

20860190 Scotch Brite 3M weiß
Maße: 158 x 224 x 7 mm

Ohne Körnung für empfindliche Oberflächen

20860405 Kupferlappen 25 x 25 cm
Aus weichem, reinem Kupfer
Reinigt schonend und rasch alle Arten von Gefäßen und Geräten 
ohne chemische Hilfsmittel
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20843405 Pipettenwischer Nylon  Ø 5 mm, Länge 50 cm                          

20845515 Reagenzglasbürste Borste  Ø 15 mm, Länge 27 cm
20845530 Reagenzglasbürste Borste  Ø 30 mm, Länge 28 cm

20844010 Tüllenbürste mit Kopfbündel Borste  Ø 10 mm, Länge 30 cm
20844015 Tüllenbürste mit Kopfbündel Borste  Ø 15 mm, Länge 30 cm

20844040 Tüllenbürste mit Kopfbündel Borste  Ø 40 mm, Länge 34 cm

20841060 Flaschenbürste mit Kopfbündel Nylon  Ø 60 mm, Länge 47 cm

20844115 Melkwischer mit Sonne Nylon  Ø 15 mm, Länge 28 cm

20844120 Melkwischer mit Sonne Nylon  Ø 20 mm, Länge 28 cm

20844130 Melkwischer mit Sonne Nylon  Ø 30 mm, Länge 28 cm

20844210 Tüllenbürste mit Plastikkappe Borste  Ø 10 mm, Länge 28 cm

20844212 Tüllenbürste mit Plastikkappe Borste  Ø 12 mm, Länge 28 cm

20844215 Tüllenbürste mit Plastikkappe Borste  Ø 15 mm, Länge 28 cm

20844315 Tüllenbürste mit Plastikkappe Nylon  Ø 15 mm, Länge 30 cm

20845115 Rohrwischer mit Plastikkappe Nylon  Ø 15 mm, Länge 40 cm

20845220 Rohrwischer mit Plastikkappe Nylon  Ø 20 mm, Länge 50 cm
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20845250 Rohrwischer Nylon  Ø 50 mm, Länge 50 cm

20845350 Rohrwischer Nylon  Ø 50 mm, Länge 100 cm

20845450 Rohrwischer Nylon  Ø 50 mm, Länge 250 cm

20845270 Rohrwischer Nylon  Ø 70 mm, Länge 50 cm

20845370 Rohrwischer Nylon  Ø 70 mm, Länge 100 cm

20845470 Rohrwischer Nylon  Ø 70 mm, Länge 250 cm

20843736 Melkmaschinenbürste 2-stufig, Alu verstärkt, Nylon, Bürstenlänge 20 cm

20843739 Melkmaschinenbürste 3-stufig, Alu verstärkt, Nylon, Bürstenlänge 30 cm

20843717 Zitzenbecherbürste Nylon  Ø 50 mm
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Hygiene mit System für den Lebensmittelbereich
20830021 Wischer weiß 28 x 5 cm, 
transparenter Polyesterbesatz 26 mm
hitzebeständig bis 140 °C, bed. säure- und laugenbeständig, 
weißer Kunststoffkörper PP. HACCP

20830023 Wischer rot 28 x 5 cm, 
roter Polyesterbesatz 26 mm
hitzebeständig bis 140 °C, bed. säure- und laugenbeständig, 
weißer Kunststoffkörper PP. HACCP

20830025 Wischer blau 28 x 5 cm, 
roter Polyesterbesatz 26 mm
hitzebeständig bis 140 °C, bed. säure- und laugenbeständig, 
weißer Kunststoffkörper PP. HACCP

20830041 Wischer weiß 40 x 6 cm, 
transparenter Polyesterbesatz 26 mm
hitzebeständig bis 140 °C, bed. säure- und laugenbeständig, 
weißer Kunststoffkörper PP. HACCP

20830043 Wischer rot 40 x 6 cm, 
roter Polyesterbesatz 26 mm
hitzebeständig bis 140 °C, bed. säure- und laugenbeständig, 
weißer Kunststoffkörper PP. HACCP

20830045 Wischer blau 40 x 6 cm, 
blauer Polyesterbesatz 26 mm
hitzebeständig bis 140 °C, bed. säure- und laugenbeständig, 
weißer Kunststoffkörper PP. HACCP

20830031 Besen weiß 30 x 7 cm,
transparenter Polyesterbesatz 40 mm
hitzebeständig bis 140 °C, bed. säure- und laugenbeständig, 
weißer Kunststoffkörper PP. HACCP

20830033 Besen rot 30 x 7 cm, 
roter Polyesterbesatz 40 mm
hitzebeständig bis 140 °C, bed. säure- und laugenbeständig, 
weißer Kunststoffkörper PP. HACCP

20830035 Besen blau 30 x 7 cm, 
blauer Polyesterbesatz 40 mm,
hitzebeständig bis 140 °C, bed. säure- und laugenbeständig, 
weißer Kunststoffkörper PP. HACCP

20830041 Großraumwischer weiß 40 x 7 cm, 
transparenter Polyesterbesatz 40 mm
hitzebeständig bis 140 °C, bed. säure- und laugenbeständig,
weißer Kunststoffkörper PP. HACCP



20833020 Tankbürste blau 19 cm, blauer PPN-Besatz hitzebeständig bis 80 °C
20833030 Tankbürste weiß 19 cm, transparenter Polyesterbesatz, HACCP
hitzebeständig bis 140°C, bed. säure- und laugenbeständig, weißer Kunststoffkörper.

20833010 Aluminiumstiel blau 100 cm pas. für Tankbürste, HACCP

20833001 Fieberglasstiel weiß 145 cm
20833003 Fieberglasstiel rot 145 cm
20833005 Fieberglasstiel blau 145 cm 
Nicht kälteleitend, beständig bis 200°C, HACCP 

 

20811045 Kannenbürste hart weiß, 
transparenter Polyesterbesatz 28/36 mm, Maße 225 x 72 x 55 mm
hitzebeständig bis 140°C,  bed. säure- und laugenbeständig, HACCP
20811047 Kannenbürste mittel weiß,
transparenter Polyesterbesatz 28/36 mm, Maße 210 x 70 x 55 mm
hitzebeständig bis 140°C,  bed. säure- und laugenbeständig, HACCP

 

20811053 Kannenbürste hart rot, 
roter Polyesterbesatz 30 mm, Maße 205 x 65 x 55 mm
hitzebeständig bis 140°C,  bed. säure- und laugenbeständig, HACCP
20811055 Kannenbürste hart blau,
blauer Polyesterbesatz 30 mm, Maße 205 x 65 x 55 mm
hitzebeständig bis 140°C,  bed. säure- und laugenbeständig, HACCP

20840221 Stielbürste kurz hart weiß, weißer Polyesterbesatz 35 mm, HACCP
Maße 260 x 72 x 55 mm, hitzebeständig bis 140°C, bed. säure- und laugenbeständig 
20840223 Stielbürste kurz hart rot, roter Polyesterbesatz 35 mm, HACCP
Maße 260 x 72 x 55 mm, hitzebeständig bis 140°C, bed. säure- und laugenbeständig
20840225 Stielbürste kurz weich blau, blauer Polyesterbesatz 50 mm, HACCP
Maße 260 x 72 x 70 mm, hitzebeständig bis 140°C, bed. säure- und laugenbeständig  

20840141 Stielbürste lang hart weiß, weißer Polyesterbesatz 35 mm, HACCP
Maße 400 x 48 x 70 mm, hitzebeständig bis 140°C, bed. säure- und laugenbeständig 
20840143 Stielbürste lang hart rot, roter Polyesterbesatz 35 mm, HACCP
Maße 400 x 48 x 70 mm, hitzebeständig bis 140°C, bed. säure- und laugenbeständig
20840145 Stielbürste lang weich blau, blauer Polyesterbesatz 50 mm, HACCP
Maße 400 x 48 x 80 mm, hitzebeständig bis 140°C, bed. säure- und laugenbeständig

20840243 Gläserbürste Ø 70 mm weiß
20840245 Gläserbürste  Ø 50 mm weiß
weißer Nylonbesatz 30 mm, Länge 320 mm, hitzebeständig bis 130°C, HACCP

20840231 Spülbürste PP weiß
weißer Polyesterbesatz 23 mm, Maße 255 x Ø 70 x 60 mm, hitzebeständig bis 140°C, HACCP
20840233 Spülbürste PP rot
roter Polyesterbesatz 23 mm, Maße 255 x Ø 70 x 60 mm, hitzebeständig bis 140°C, HACCP
20840235 Spülbürste PP blau
blauer Polyesterbesatz 23 mm, Maße 255 x Ø 70 x 60 mm, hitzebeständig bis 140°C, HACCP
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 20833040 Wasserschieber schwarz 42 cm, PP GF, Zellkautschuk 70°C  HACCP
 20833060 Wasserschieber schwarz 62 cm, PP GF, Zellkautschuk 70°C  HACCP

 20833041 Wasserschieber weiß 42 cm, PP GF, Lebensmittelgummi 75°C HACCP
 20833061 Wasserschieber weiß 62 cm, PP GF, Lebensmittelgummi 75°C HACCP

 20833043 Wasserschieber rot 42 cm, PP GF, Lebensmittelgummi 75°C HACCP
 20833063 Wasserschieber rot 62 cm, PP GF, Lebensmittelgummi 75°C HACCP

 20833045 Wasserschieber blau 42 cm, PP GF, Lebensmittelgummi 75°C HACCP
 20833065 Wasserschieber blau 62 cm, PP GF, Lebensmittelgummi 75°C HACCP
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Chemie - Reinigungsmittel – Desinfektionsmittel
Vor Gebrauch stets Kennzeichnung und Produktinformation lesen!

Chemikalien und Biozide sicher verwenden!
Anwendungshinweise und Sicherheitsdatenblätter finden Sie auf:  www.effingerklaus.de 

Des HD Alkoholisches
  Händedesinfektionsmittel

Mittel für hygienische Händewaschung,
alkoholhaltig, hautpflegende Händewaschung

Gebindegrößen:

1 L   20808301
10 L 20808310

Alkoholhaltiges Händedekontaminationsmittel
· zur hautpflegenden Dekontamination der Hände
· bakterizid, sporizid, viruzid
· Wirkstoffkombination verhindert Resistenzbildung
· einfache Anwendung
· dermatologisch geprüft

Anwendung: Nach der Reinigung der Hände werden ca. 3 ml Des HD in die 
Handinnenflächen dosiert und von dort aus auf die zu desinfizierenden Hautpartien 
verteilt und verrieben. Der Flüssigkeitsfilm ist in ca. 30 bis maximal 60 Sekunden 
verdunstet, 
ein Abspülen mit Wasser ist nicht erforderlich.

20808100 Spender für Desinfektionsmittel und Flüssigseifen  
Inhalt 1 Ltr.
Maße: H 290 mm x B 103 mm x  T 182 mm

BTS 6000 flüssig

Flächendesinfektionsmittel
Alkoholhaltig, rückstandsfrei flüchtig

Gebindegrößen:

1 L  20804006
5 L  20804007
10 L 20804008

Bakterizid, fungizid, viruzid; rückstandsfrei flüchtig;
Nachspülen mit Wasser nicht erforderlich;
einfache Anwendung

Anwendung: BTS 6000 unverdünnt in einer Menge von ca. 50 ml/m2 auf die zu 
desinfizierenden Flächen aufgetragen, vorzugsweise aufsprühen und die als 
gleichmäßiger, dünner Film aufgetragene Flüssigkeit verdunsten lassen. Die Zeit für 
das Verdunsten des Flüssigkeitsfilms ist temperaturabhängig und gewährleistet bei 
jeder Temperatur die notwendige Einwirkungszeit. BTS 6000  ist anwendbar zur 
Desinfektion bei 5 °C und einer Einwirkungszeit von  10 Minuten. Leicht 
fettverschmutzte Flächen vorzugsweise mit BTS 6000 besprühen, Flüssigkeitsfilm 
und von diesem gelöstes Fett mit einem Hygienetuch aufnehmen und anschließend 
die so gereinigte Fläche nochmals mit BTS 6000 einsprühen. Eine Nachspülung mit 
Wasser ist nicht notwendig.

Eiweißfettlöser
Alkalisches, schäumendes Reinigungs- und 
Desinfektionsmittelgranulat
für Butterfass, Buttermodel und Spatel aus Holz

Gebindegrößen: 
 

10 kg  20804095

Der Eiweißfettlöser ist ein mildalkalisches Reinigungsmittelgranulat mit 
desinfizierender Wirkung für die manuelle und Schaumreinigung von Anlagen und 
Geräten in der Lebensmittel- und Milchverarbeitung. Durch die komplexe 
Wirkstoffkombination aus Tensiden, Silikaten Phosphaten sowie Bleich- und 
Desinfektionsmittel werden Anschmutzungen hydrolisiert, emulgiert, abgelöst und 
dauerhaft in Lösung gehalten. Die im Eiweißfettlöser enthaltenen organischen 
Chlorverbindungen unterstützen die Schmutzentfernung, insbesondere die 
Entfernung von gefärbten organischen Anschmutzungen, und sie wirken 
desinfizierend.
Anwendung: Der Eiweißfettlöser wird zur Reinigung in allen Bereichen der Milch- 
und Lebensmittelverarbeitung, insbesondere zur Reinigung von 
Butterungsmaschinen, Holz-Buttermodel ect. wie folgt angewendet:
Konzentration 0,3 – 2,0 %; Temperatur 25 – 50 °C; Einwirkungszeit 2 – 10 Minuten
Technologie manuelle Reinigung, Tauchbad, Schäumen
Die Anwendungsbedingungen sind auf die Art und den Grad der Verschmutzung 
abzustimmen. Gealterte, eingetrocknete Anschmutzungen erfordern höhere 
Konzentrationen und Reinigungstemperaturen. Eine mechanische Unterstützung des 
Reinigungsprozesses beschleunigt die Schmutzentfernung. Reinigungslösung nicht 
antrocknen lassen. Nach beendeter Reinigung Oberflächen gründlich mit Wasser 
alkalifrei spülen.
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Milchsäure 80 % Essigsäure 60 %
technisch, flüssig

Ameisensäure 75 %
technisch, flüssig

Gebindegrößen:

250 ml  20358700
1 Ltr.     20358701
25 kg    20358725

1 Ltr.  30268000 1 Ltr.  20804975

Alka Schaum chlorfrei

Alkalischer, desinfizierender Schaumreiniger 
für Böden, Wände, Fliesen, Käsewannen, 
Käseformen, Lagerhorden, Quarkfertiger, 
Fahrzeuginnenreinigung.

Gebindegrößen:

12 kg      20804031
28,5 kg   20804033

Alka Schaum  ist ein alkalischer, desinfizierend wirkender Schaumreiniger 
für die allgemeine Betriebsreinigung in der Lebensmittelverarbeitung und 
Getränkeindustrie. Metallische, keramische und Kunststoffoberflächen 
werden durch die spezielle Wirkstoffkombination aus schmutzpenetrierend 
und -dispergierend wirkenden Substanzen, nichtionischen und amphoteren 
Tensiden sowie mikrobiziden Wirkstoffen gründlich keimmindernd bis
desinfizierend gereinigt. Die ausgezeichnete Schaumstabilität unterstützt 
die Entfernung von Fett-, Kohlenhydrat-, Eiweiß- und Pigmentschmutz.
Anwendung: Alka Schaum kann manuell oder vorzugsweise durch 
Ausbringen mit Druckschaumgeräten
angewendet werden. Gereinigte Flächen gründlich mit Wasser von 
Trinkwasserqualität nachspülen.
Konzentration 2 – 5 %, Temp. 20 – 50°C, Einwirkungszeit 5 – 20 min.

BTS 5120 Tankreiniger sauer

Für Kunststoffkäseformen und Käsehorden, 
Milchtanks und Melkanlagen.

Gebindegrößen:

11,5 kg   20804098
28,5 kg   20804099

Tankreiniger  ist ein saurer Einphasenreiniger Basis Ameisensäure mit 
einer auf die Entfernung von Verschmutzungen aus Pigmenten aller Art, 
Fett und Eiweiß abgestimmten Kombination aus organischen Säuren und 
nichtionischen Tensiden. Tankreiniger überführt Pigmentschmutz, 
insbesondere Kalkablagerungen, Milchstein in wasserlösliche 
Verbindungen, es löst und emulgiert Eiweiß- und Fettverschmutzungen. 
Biologisch abbaubar.
Anwendung: Die konkreten Anwendungsbedingungen sind auf den 
Verschmutzungsgrad und die Art des
Reinigungsverfahrens abzustimmen.

ZINI-Hochglanz extra Pulver

Kupfer-Kesselputzmittel

Gebindegrößen:

1 kg    20802001
5 kg    20802005
10 kg  20802010
25 kg  20802025

Ein hervorragend gutes und wirksames Produkt zur schnellen Reinigung der 
Kupfer-Käse-Kessel. Zini ist materialgerecht zusammengestellt, leicht 
anzuwenden, sparsam im Verbrauch und ohne nachteiligen Einfluss auf die 
Käsefabrikation. Pulverform.
Anwendung: Nach gänzlicher Entleerung des Käse-Kessis einen Esslöffel 
voll ZINI auf den Kessiboden geben und dazu drei bis fünf Deziliter Sirte 
verwenden. Die Reinigung erfolgt wie bis anhin mit Besen und gründlichem 
Ausspülen. - Gebrauchsmenge für einige Tage in kleineres Gefäss abfüllen!

P3-Synkovite Pulver

Käsetuch-Reiniger

Gebindegrößen:

1 kg    20801001
5 kg    20801005
18 kg  20801018

Mild alkalische Kombination von waschaktiven Substanzen, Phosphaten 
und Spezialzusätzen, zur Eiweiß-Entfernung. Besonders wirksam für die 
Quellung und Entfernung von starken Eiweiß- und Käserückständen. Der 
Phosphatgehalt gewährleistet eine sichere Wasserenthärtung und erhöht 
das Dispergier- und Emulgiervermögen.
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 Molkereidampfschlauch bis 164°C
 Für Lebensmittel, Milch, Molkereiprodukte, tierische und pflanzliche Fette und Öle.
 Techn. Daten: Seele hell, Decke blau CR, Gewebeeinlagen, innen glatt, außen stoffgemustert,
 geeignet zum Durchleiten von Dampf bis  +164°C, mit FDA – Zulassung
 Betriebsdruck bei 164°C: 6 bar;  bei 100°C: 10 bar;

 20141906 Molkereidampfschlauch blau Ø 19 x 6 mm
 20142506 Molkereidampfschlauch blau Ø 25 x 6 mm
 20143208 Molkereidampfschlauch blau Ø 32 x 8 mm
 20143808 Molkereidampfschlauch blau Ø 38 x 8 mm

 20144054 Milchsammelschlauch mit Spirale Ø 40 x 7 mm  kurzzeitig bis 120°C 
 20145162 Milchsammelschlauch mit Spirale Ø 50 x 8 mm  kurzzeitig bis 120°C

 Sie bekommen alle Schläuche in der gewünschten Länge bis zu einer Rollenlänge von max 40 m.

 PVC – Spiralschlauch Helispring
Sehr robuster, transparenter Saug- und Druckschlauch, mit in der Wandung eingearbeiteter 
Stahlspirale. Wandung aus antitoxischem PVC. Innenwandung glatt. Geeignet für den Transport von 
flüssigen und festen Medien bei hohem Vakuum und Druck. Durch die Transparenz ist eine gute 
optische Kontrolle der Vorgänge im Schlauch während des Arbeitsvorganges möglich.
Einsatzgebiete: Industrie, Bauindustrie, Landwirtschaft, Drucklufttechnik, 
auch für Lebensmittel geeignet, aber nicht für Milch. 
Temperaturbereich: - 15 bis + 65°C 

 20132504 Spiralschlauch Helispring  Ø 25 x 4 mm max. Betriebsdruck 10 bar      
 20133204 Spiralschlauch Helispring  Ø 32 x 4,2 mm max. Betriebsdruck 9 bar
 20134005 Spiralschlauch Helispring  Ø 38 x 4,5 mm max. Betriebsdruck 9 bar      

 Sie bekommen alle Schläuche in der gewünschten Länge bis zu einer Rollenlänge von max 50 m.

 Wasserschlauch Trix Rotstrahl
Schwarz-rot längsgestreifte Außendecke, schwarze Innenseele Druckträger aus verrottungsfester 
belastbarer Spezialfaser, knickfest und drallfrei, Qual. EPDM auch beständig gegen die meisten 
wässrigen Salzlösungen und eine große Palette von Chemikalien. Temperaturbereich: - 40 bis + 
120°C

 20130133 Wasserschlauch Trix Rotstrahl Ø 13 x 3 mm  max. Betriebsdruck 20 bar
 20130194 Wasserschlauch Trix Rotstrahl Ø 19 x 4 mm  max. Betriebsdruck 20 bar
 20130254 Wasserschlauch Trix Rotstrahl Ø 25 x 4,5 mm  max. Betriebsdruck 20 bar

 Sie bekommen alle Schläuche in der gewünschten Länge bis zu einer Rollenlänge von max 40 m.

 Druckluftschlauch
Weich – PVC, glasklar mit weißer Polyestergarn-Einflechtung, hohe Abriebsfestigkeit, leicht, licht und 
witterungsbeständig. Geeignet für Industrie, Handwerk, Labor und Landwirtschaft.

 20110063 Druckluftschlauch Ø 6 x 3 mm  max. Betriebsdruck 23 bar bei 20°C
 20110093 Druckluftschlauch Ø 9 x 3 mm  max. Betriebsdruck 19 bar bei 20°C
 20110123 Druckluftschlauch Ø 12,5 x 3 mm  max. Betriebsdruck 14 bar bei 20°C

 Sie bekommen alle Schläuche in der gewünschten Länge bis zu einer Rollenlänge von max 50 m.

 Trinkwasserschlauch Aquapal 
Der Trinkwasser-Gummischlauch geprüft nach KTW-Empfehlung Kategorie „C“ und DVGW-W270.
Innenwand
- Temperaturbereich: -20°C bis +90°C Dämpfbar bis 130°C
- spezielle plastomere Beschichtung
- absolut geruchs- und geschmacksneutral
Außenwand
- abriebrest, uv- und ozonbeständig
- resistent gegen Fette, Öle und gebräuchliche Reinigungs- und Desinfektionsmittel

 20151303 Aquapal Trinkwasserschlauch Ø 13 x 3,6 mm  max Betriebsdruck 20 bar
 20151904 Aquapal Trinkwasserschlauch Ø 19 x 4,2 mm  max Betriebsdruck 20 bar
 
Andere Abmessungen auf Anfrage lieferbar.

Maße bedeuten: Ø Innendurchmesser x Wandung

 Silikonschlauch
Transparent, ohne Einlagen, glatt, ca. 60 Shore, witterungs-, alterungs- und lichtbeständig. Nach dem 
Lebensmittelgesetz physiologisch unbedenklich. Geruchs und geschmacksfrei, sehr flexibel. 
Beständig gegen schwache Säuren und Alkalien. Temperaturbereich: -60 bis + 180°C

 20112082 Silikonschlauch Ø 8 x 2 mm
 20112102 Silikonschlauch Ø 10 x 2 mm
 20112122 Silikonschlauch Ø 12 x 2 mm
 Sie bekommen alle Schläuche in der gewünschten Länge bis zu einer Rollenlänge von max 25 m.
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 20100602 Geka-plus Vitondichtung 
 Für Wassertemperaturen bis 200°C

 20101810  Selbstschließendes Wassersparventil DINGA

- Energie- und Wasserkosten werden erheblich eingespart
- umweltfreundlich bei der Reinigung ohne Chemikalien
- extrem robust durch Messing / Edelstahl-Kombination
- starke Gummiummantelung schützt vor Hitze, Kälte und Stoß

Der Wasserstrahl ist stufenlos einstellbar durch Betätigung des Hebels vom 
feinen Sprühnebel bis zum konzentrierten Strahl. Ein Feststellbügel ermöglicht 
den Dauerbetrieb.
Betriebsdruck: max. 25 bar
Wassertemperatur: max. 80 °C
Wasserausstoß: 25 L/min bei 5 bar Druck
Schlauchanschluss: ½“ Innengewinde

 20101812 Dinga Düse

 20101811 Dinga Ventilbolzen

 20100101  Geka plus Schlauchstück ½“
 20100102  Geka plus Schlauchstück  ¾“ 
 20100103  Geka plus Schlauchstück  1“
Messing schwere Ausführung

20102016 Schlauchklemme  Ø 16 - 25
20102020 Schlauchklemme  Ø 20 - 32
20102025 Schlauchklemme  Ø 25 - 40
20102032 Schlauchklemme  Ø 32 - 50
20102040 Schlauchklemme  Ø 40 - 64
Alle Schlauchklemmen sind aus 
säurebeständigem Edelstahl 

 20100201  Geka plus Innengewinde ½“
 20100202  Geka plus Innengewinde ¾“
 20100203  Geka plus Innengewinde 1“
Messing schwere Ausführung

 20100301  Geka plus Außengewinde ½“
 20100302  Geka plus Außengewinde ¾“
 20100303  Geka plus Außengewinde 1“
Messing schwere Ausführung

20100602 Geka-plus Vitondichtung
Für Wassertemperatur bis 200°C

 20105225 Dichtung für Scheibenventil NW 25
 Außen Ø 40 mm, Innen Ø 25 mm, Dicke 19 mm
 20105240 Dichtung für Scheibenventil NW 40
 Außen Ø 55 mm, Innen Ø 40 mm, Dicke 21 mm
 20105250 Dichtung für Scheibenventil NW 50
 Außen Ø 66 mm, Innen Ø 50 mm, Dicke 21 mm
 20105265 Dichtung für Scheibenventil NW 65
 Außen Ø 85 mm, Innen Ø 67 mm, Dicke 22 mm

20100601 Geka-plus Ersatzdichtung
Normale EPDM Dichtung

20105010 Milchrohrdichtung NW 10
20105020 Milchrohrdichtung NW 20
20105025 Milchrohrdichtung NW 25
20105032 Milchrohrdichtung NW 32
20105040 Milchrohrdichtung NW 40
20105050 Milchrohrdichtung NW 50
20105065 Milchrohrdichtung NW 65

 20100603 Geka-plus Trinkwasserdichtung
 Für Trinkwasser zugelassen KTW
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20908412 PU-Schürze
120 x 90 cm breit
Leichte Arbeitsschürze aus Polyurethan

20908512 Guttasyn Arbeitsschürze
120 x 90 cm breit
Chemikalienschutzschürze aus PVC-Gewebe

20908012 Molkerei-Schürze
120 x 90 cm breit
Mit Hosenträgersystem

Gummischürze
20908211   110 x 90 cm breit
20908212   120 x 90 cm breit
20908213   130 x 90 cm breit
0,4 mm stark, längenverstellbare Kopfbänder aus 
dem gleichen Material, rostfreie Ösen,
enorm reißzäh, beständig gegen tierische Fette, 
Öle, Urin, Blut, Alkohol und Alkali

Molkerei-Schürze
20908111   110 x 90 cm breit
20908112   120 x 90 cm breit
20908113   130 x 90 cm breit
0,4 mm stark, 4 verstärkte Ösen, 
doppelseitig gummiertes Polyester-Gewebe,
schwere, sehr stabile Arbeitsschürze

20908310 PE-Schutzmantel mit Kapuze
Mit Druckknöpfen, Universalgröße XL, Farbe weiß
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Nitrilhandschuhe Tricotril 737
Chemikalienhandschuh aus Nitril;
Nahtloses Trikot und anatomische Passform garantieren ungestörtes langes Tragen;
Für die Ver- und Bearbeitung von Lebensmittel
20905308 Nitrilhandschuhe Tricotril Gr. 8
20905309 Nitrilhandschuhe Tricotril Gr. 9
20905310 Nitrilhandschuhe Tricotril Gr. 10
20905311 Nitrilhandschuhe Tricotril Gr. 11

Gummihandschuhe „teXXor topline“
Für mittlere Belastungen;
Naturlatex mit Baumwoll-Innentrikot;
Sehr gute Beständigkeit gegen chemische und mechanische Gefahren;
Farbe blau;
Zugelassen für Lebensmittel
20905107 Gummihandschuh „teXXor topline“ Gr. 7
20905108 Gummihandschuh „teXXor topline“ Gr. 8
20905109 Gummihandschuh „teXXor topline“ Gr. 9
20905110 Gummihandschuh „teXXor topline“ Gr. 10
20905111 Gummihandschuh „teXXor topline“ Gr. 11

Combi-Latexhandschuhe KCL
Ein robuster Chemikalienhandschuh;
Beständig gegen eine Vielzahl von Säuren, Laugen und gleichzeitig für eine hohe 
mechanische Beanspruchung;
Länge ca. 40 cm
20905209 Combi-Latexhandschuh Gr. 9
20905210 Combi-Latexhandschuh Gr. 10
20905211 Combi-Latexhandschuh Gr. 11

Combi-Latexhandschuhe KCL
Ein robuster Chemikalienhandschuh ;
Beständig gegen eine Vielzahl von Säuren, Laugen und gleichzeitig für eine hohe 
mechanische Beanspruchung;
Länge ca. 60 cm
20905220 Combi-Latexhandschuh Gr. 10
20905221 Combi-Latexhandschuh Gr. 11

Einmal-Handschuhe Vinyl blau für den Lebensmittelbereich
Puderfreie, unsterile Markenqualität securesse;
Zugelassen für den direkten Kontakt mit Lebensmittel;
Farbe blau
20905527 Einmal-Handschuhe Vinyl blau 100 Stk. im Spendenkarton Gr. M
20905528 Einmal-Handschuhe Vinyl blau 100 Stk. im Spendenkarton Gr. L
20905529 Einmal-Handschuhe Vinyl blau 100 Stk. im Spendenkarton Gr. XL

Einmal-Handschuhe Nitril blau für den Lebensmittelbereich
Puderfreie, unsterile Markenqualität securesse;
Nach EN 374 Kat.3;
Zugelassen für den direkten Kontakt mit Lebensmittel,
Farbe blau
20905537 Einmal-Handschuhe Nitril blau 100 Stk. im Spendenkarton Gr. M
20905538 Einmal-Handschuhe Nitril blau 100 Stk. im Spendenkarton Gr. L
20905539 Einmal-Handschuhe Nitril blau 100 Stk. im Spendenkarton Gr. XL
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 Molkereistiefel Nora Ralf

Berufsstiefel für die Lebensmittel-, Fisch- und Käseindustrie; individuell kürzbar, anatomisch geformtes 
Fußbett, geschäumte Zwischensohle mit hoher Auftrittsdämpfung und Kälteschutzfunktion. Material: 
Nitilgummimischung, Kälteflexibel bis -30°C, hohe Beständigkeit gegen Chemikalien, Laugen, Säuren, 
tierische Fette, Pflanzen- und Mineralöle. Abrieb- und Rutschfeste Sohle.

 20911237 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 37                                                                                          
 20911238 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 38
 20911239 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 39                                             
 20911240 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 40
 20911241 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 41              
 20911242 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 42
 20911243 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 43              
 20911244 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 44
 20911245 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 45              
 20911246 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 46
 20911247 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 47              
 20911248 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 48
 20911249 Molkereistiefel Nora Ralf weiß Gr. 49              

 Sicherheitsstiefel Nora Multi-Ralf mit Komfort-Stahlkappe

Berufsstiefel mit extraweite Komfort-Stahlkappe für die Lebensmittel-, Fisch- und Käseindustrie; individuell 
kürzbar, anatomisch geformtes Fußbett, geschäumte Zwischensohle mit hoher Auftrittsdämpfung und 
Kälteschutzfunktion. Material: Nitilgummimischung, Kälteflexibel bis -30°C, hohe Beständigkeit gegen 
Chemikalien, Laugen, Säuren, tierische Fette, Pflanzen- und Mineralöle. Abrieb- und Rutschfeste Sohle.

 20911037 Nora Sicherheitsstiefel Multi-Ralf weiß Gr. 37                                                              
 20911038 Nora Sicherheitsstiefel Multi-Ralf weiß Gr. 38
 20911039 Nora Sicherheitsstiefel Multi-Ralf weiß Gr. 39               
 20911040 Nora Sicherheitsstiefel Multi-Ralf weiß Gr. 40
 20911041 Nora Sicherheitsstiefel Multi-Ralf weiß Gr. 41                                              
 20911042 Nora Sicherheitsstiefel Multi-Ralf weiß Gr. 42
 20911043 Nora Sicherheitsstiefel Multi-Ralf weiß Gr. 43               
 20911044 Nora Sicherheitsstiefel Multi-Ralf weiß Gr. 44
 20911045 Nora Sicherheitsstiefel Multi-Ralf weiß Gr. 45               
 20911046 Nora Sicherheitsstiefel Multi-Ralf weiß Gr. 46
 20911047 Nora Sicherheitsstiefel Multi-Ralf weiß Gr. 47               

Sicherheitsstiefel Nora Multimax II
Extraweite Komfort-Stahlkappe, anatomisch geformter Fußleisten und ergonomisch gestalteter Schaft, 
auswechselbare Innensohle, selbstreinigende und schmutzabweisende Laufsohle, antibakterielles Lining, 
extrem rutschhemmende Laufsohle, Kategorie SCR, kälteflexibel bis -20°C, hohe Beständigkeit gegen 
Benzin, Öle und Fette, Laugen, Säuren und Reinigunsmittel.

Norm: EN ISO 20345:2011 S4 CI HI SRC
20911536 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 36
20911537 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 37
20911538 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 38
20911539 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 39
20911540 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 40
20911541 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 41
20911542 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 42
20911543 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 43
20911544 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 44
20911545 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 45
20911546 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 46
20911547 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 47
20911548 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 48
20911549 Nora Sicherheitsstiefel Multimax II weiß Gr. 49

Sicherheitsstiefel Nora Mega-Jan II mit Komfort-Stahlkappe und Stahlzwischensohle
Berufsstiefel mit extraweiter Komfort-Stahlkappe und Stahlzwischensohle für die Bau- und Landwirtschaft; 
individuell kürzbar, anatomisch geformtes Fußbett, geschäumte Zwischensohle mit hoher Auftrittsdämpfung 
und Kälteschutzfunktion,
Material: Nitilgummimischung,
Kälteflexibel bis -30°C, hohe Beständigkeit gegen Chemikalien, Laugen, Säuren, Pflanzen- und Mineralöle, 
Abrieb- und Rutschfeste Sohle

 20950437 Nora Sicherheitsstiefel Mega-Jan II schwarz Gr. 37
20950438 Nora Sicherheitsstiefel Mega-Jan II schwarz Gr. 38
20950439 Nora Sicherheitsstiefel Mega-Jan II schwarz Gr. 39

 20950440 Nora Sicherheitsstiefel Mega-Jan II schwarz Gr. 40
20950441 Nora Sicherheitsstiefel Mega-Jan II schwarz Gr. 41
20950442 Nora Sicherheitsstiefel Mega-Jan II schwarz Gr. 42
20950443 Nora Sicherheitsstiefel Mega-Jan II schwarz Gr. 43
20950444 Nora Sicherheitsstiefel Mega-Jan II schwarz Gr. 44
20950445 Nora Sicherheitsstiefel Mega-Jan II schwarz Gr. 45
20950446 Nora Sicherheitsstiefel Mega-Jan II schwarz Gr. 46
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Einlegesohle für Arbeitsschuhe und Gummistiefel
Die Extra-starke Sohle für warme und trockene Füße in Arbeitsschuhen und Gummistiefel. 
Das strapazierfähige und haltbare Spezialvlies aus Acrylfasern mit einer Granulat Rutschsicherung auf der 
Unterseite sorgen für festen Halt im Schuh.
20960238 Sohle Bama Felta Gr. 38
20960239 Sohle Bama Felta Gr. 39
20960240 Sohle Bama Felta Gr. 40
20960241 Sohle Bama Felta Gr. 41
20960242 Sohle Bama Felta Gr. 42
20960243 Sohle Bama Felta Gr. 43
20960244 Sohle Bama Felta Gr. 44
20960245 Sohle Bama Felta Gr. 45
20960246 Sohle Bama Felta Gr. 46
20960247 Sohle Bama Felta Gr. 47

Stiefel-Socken Extra für Gummistiefel
Für trockene und warme Füße in Gummistiefel,
Außen: Baumwolle zur Aufnahme der Fußfeuchtigkeit,
Innen: Acrylvlies zur Isolierung,
Elastikbund für guten Sitz, Farbe blau
20960138 Stiefel-Socken Extra Gr. 38/39
20960140 Stiefel-Socken Extra Gr. 40/41
20960142 Stiefel-Socken Extra Gr. 42/43
20960144 Stiefel-Socken Extra Gr. 44/45
20960146 Stiefel-Socken Extra Gr. 46/47

20960010 Schutzüberschuh CPE
Große Ausführung 15 x 41 cm,
geprägt mit Gummizug, Farbe blau

Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe
-leichte und flexible Außenschale aus 100% Alpro-Schaum; Außenschale waschbar und desinfizierbar bei 
65°C 
-beständig gegen Öle und Fette; nach EN 20347:2007 mit Stahlkappe
-austauschbares anatom. Fußbett aus Kork-Latex licensed by Birkenstock, waschbar bei 30°C
-rutschhemende Sohle, geprüft nach DIN 4843 Teil 100 (R2)
20951136  Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe weiß Gr. 36
20951137  Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe weiß Gr. 37
20951138  Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe weiß Gr. 38
20951139  Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe weiß Gr. 39
20951140  Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe weiß Gr. 40
20951141  Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe weiß Gr. 41
20951142  Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe weiß Gr. 42
20951143  Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe weiß Gr. 43
20951144  Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe weiß Gr. 44
20951145  Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe weiß Gr. 45
20951146  Clogs Alpro Safe&Clean mit Stahlkappe weiß Gr. 46

20901020 Baseballkappe
Waschbar bei 40°C, sehr komfortabel, 
aus Polycotton, weiß

20901010 Haarnetz Nylon 100 Stück
Waschbar, besonders luftdurchlässig, 
hygienisch dicht

20902010 Schutzbrille OP-Tema
Nach EN166, Gewicht ca. 30g, 
Bügellänge und Bügelneigung einstellbar, 
einteilige kratzfeste Polycarbonatscheibe,
incl. Brillenband
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 Käsen leicht gemacht

120 Rezepte für die Verarbeitung von Kuh-, Ziegen- und Schafmilch, das Standartwerk zur haus-eigenen 
Milchverarbeitung. Sauermilch, Joghurt, Kefir und Sauerrahm, Butter und Buttermilch sowie die verschiedensten 
Molkeprodukte lassen sich mit entsprechender Anleitung auch selbst bereiten. Und erst die verschiedenen Käse: 
Frischkäse wie Quark, Koch- und Handkäse oder Rahmkäse, Weichkäse mit Blauschimmel, Rotschmiere oder 
ohne Schimmeleinwirkung, geräuchert mit Knoblauch, Nüssen oder Gewürzen; Hartkäse nach den 
verschiedensten Rezepten, vom italienischen Parmesan über Emmentaler und Tilsiter bis zum Mecklenburger 
Radenerkäse und zum englischen Cheddar.

 20650070 Buch - Käsen leicht gemacht  über 180 Seiten

 Käse aus Schaf-, Ziegen- und Kuhmilch selbstgemacht

Wer Schafe, Ziegen oder Kühe hält, verarbeitet die Milch gerne selbst zu Joghurt und Käse. Damit qualitativ 
hochwertige und wohlschmeckende Produkte entstehen, bedarf es einigen Wissens um biologische und 
biochemische Vorgänge und etwas Erfahrung bei der praktischen Arbeit. Das Buch ist deshalb keine 
Rezeptsammlung, sondern es vermittelt die wichtigsten Grundkenntnisse von der Milchverarbeitung bis zu 
verkaufsfertigen Spezialitäten. 

 20650080 Buch - Käse aus Schaf-, Ziegen- und Kuhmilch

 Joghurt, Käse, Rahm & Co.

Das Buch für jeden, der selbst frische oder gekaufte Milch verarbeiten, Butter und Käse, Joghurt oder Kefir 
erzeugen will und einfache Rezepte sucht, die auch gelingen. Über hundert Rezepte, teils aus Großmutters 
Zeiten, von einfachen Milchmischgetränken bis zum Käse.

 20650075 Buch – Joghurt, Käse, Rahm & Co.

 Joghurt Quark und Käse    

Sie wollen Ihre eingenen Milchprodukte herstellen, besitzen aber keine Käserei? Überhaupt kein Problem!

Cosima Bellersen Quirini hat auch nur eine "ganz normale Küche". Mit einfachen Mitteln bereitet sie Joghurt, 
Buttermilch, Frischkäse, Schimmelkäse, würzigen Hartkäse und vieles mehr zu. In diesem Buch erklärt sie 
alles, was Sie zum Milchverarbeiten wissen müssen und stellt viele erprobte Rezepte für köstliche 
Naturprodukte vor.

Natürlich ohne Geschmacksverstärker, Konservierungsstoffe und künstliche Aromen.

 20650074 Buch – Joghurt Quark und Käse    
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 Affinieren, Die Kunst der Käse-Veredelung               

Wer glaubt, Käse sei einfach nur Käse, der irrt. Maître-Affineur Volker Waltmann weiht uns ein in die hohe Kunst 
der Käse-Veredelung: Ziegen-, Schafs-, und Kuhmilchkäse in Cidre gewaschen, in Calvados getränkt, mit 
Rosenblüten ummantelt oder auf Stroh gereift – durch die vielen Möglichkeiten des Affinierens erreicht Käse 
seinen perfekten Genusshöhepunkt. Dieses Buch gibt Käseliebhabern Know-how von der Entstehung bis zum 
Genuss an die Hand und zeigt Techniken und Tricks, wie Sie Ihren Käse zu Hause selbst veredeln, lagern, 
pflegen, kombinieren und in feinen Gerichten verarbeiten können. Verleihen Sie Ihrem Käse geschmackliche 
und optische Reize und werden Sie zum Affineur im kleinen Stil.

 20650041 Buch - Affinieren, Die Kunst der Käse-Veredelung                

 Ziegen halten

Ziegen sind hochintelligente und muntere Tiere. Durch ihr neugieriges und verspieltes Wesen bringen sie Freude 
für die ganze Familie. Daneben sind es ihre Produkte, die immer mehr geschätzt werden. In diesem Buch 
erfahren Landwirte und Hobbyhalter alles über den Umgang mit diesen fröhlichen Tieren. Die Themen auf einen 
Blick: Ziegenrassen, Praktische Ziegenzucht, Fortpflanzung und Aufzucht, Haltungsformen, Ställe und 
Stalleinrichtung, Futtergewinnung, Fütterung, Gesunderhaltung und Krankheiten, Milch, Käse, Fleisch und 
Fellverwertung.

 20650025 Buch – Ziegen halten

 Die Hofkäserei

Die hofeigene Milchverarbeitung – eine Alternative mit Perspektive.
Betriebswirtschaftliche Eckdaten zur Planung und Kalkulation, über 30 praxiserprobte Käserezepte.
In den letzten 20 Jahren hat eine steigende Zahl von Milcherzeugern den Schritt zur Verarbeitung und 
Selbstvermarktung der gewonnenen Milch vollzogen. Es zeigte sich, dass bei guter Qualität Preise erzielbar sind, 
die über die Kostendeckung der Verarbeitung hinaus einen Beitrag zum landwirtschaftlichen Betriebsgewinn 
möglich machen. Interessierten Landwirten wird der Einstieg in die hofeigene Milchverarbeitung durch 
betriebswirtschaftliche Eckdaten für die Planung und Wissenswertes über die Einrichtung einer Hofkäserei 
erheblich erleichtert.

 20650030 Buch – Die Hofkäserei



Artikel Nr. Menge Einheit / 
Größe

Bezeichnung Einzel-Preis € Gesamtpreis €

 Vorkasse  (Wir senden Ihnen eine Auftragsbestätigung, bitte Fax oder e-mail Adresse angeben)
 Rechnung (Nur für Stammkunden, bitte geben Sie Ihre Kundennummer an)
 Nachnahme (+Nachnahme Gebühr) 
 Lastschrift 

Bankverbindung:  Postbank München BLZ 700 100 80   Konto 40 91 807
IBAN: DE83 7001 0080 0004 0918 07  BIC: PBNKDEFF

 VAT: DE813363939

Käser- & Imkerbedarf
Effinger Klaus
Sudetenstr. 17

D- 87527 Sonthofen
Tel: 08321-805888
Fax: 08321-805889

info@kaeser-imkerbedarf.de
www.kaeser-imkerbedarf.de

Fa.
Effinger Klaus
Käser- & Imkerbedarf
Sudetenstr. 17
D- 87527 Sonthofen

Bestellung 
zum Kopieren

Telefon
Fax
E-Mail
Datum
Unterschrift
EG-Ident Nr
Bitte melden Sie sich, wenn Sie nicht innerhalb 1 Woche die Ware 
oder eine Auftragsbestätigung erhalten haben. Danke!

IBAN Name der Bank

BIC Unterschrift für 
Lastschriftmandat

Kunden Nr.  Neukunde

Vorname
Name
Straße
PLZ / Ort
Land



  Kommen Sie ins Oberallgäu und besuchen Sie uns    
weitere Geschäftsbereiche sind:

Imkereibedarf
Alles für Bienenzucht und Honigernte wie 

Schutzbekleidung, Gläser, 
Sonnenwachsschmelzer, Wachstausch, 

Königinnenzucht...
und vieles mehr in unserem Laden in Sonthofen.

Märithüsli
Schweizer Folkloreartikel der Fa. Jenni.

Hemden, Appenzeller Gürtel, Trachtenblusen
und vieles mehr...

Bitte fordern Sie den Märithüsli Katalog an
oder schauen Sie ins Internet unter

www.maerithuesli.ch

Antriebsriemen
- Keilriemen und Keilriemenscheiben
- Flachriemen
- Weitwinkelriemen
- Zahnriemen
- Rippenbänder
- Rundriemen




